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2 Herzlich Willkommen

GastroRent

Herzlich Willkommen

Es gibt Dinge, die man nie kaufen sollte! Deshalb ist unser Leihgut die Lésung flr Veranstal-
tungen jeder Art, denn dies ist wirtschaftlich, rentabel und umweltbewusst.

Porzellan, Glaser, Bestecke, Tischzubehdr, Servicematerial, Gerate zum Grillen, Braten,
Kochen, Backen, Kiihlen und Spilen, Kaffeemaschinen, Stehtische, Mébel und vieles mehr.

Hier kommt Alles. Alles aus einer Hand!

Mit dieser Zusammenstellung méchten wir Sie einladen, unser Sortiment kennen zu lernen.
Alle aufgeflhrten Artikel sind in erstklassigem Zustand und natdrlich immer handlich und
hygienisch verpackt.

Auf Wunsch tGbernehmen wir den Lieferservice und die komplette Endreinigung!
(siehe Geschéaftsbedingungen)

AuBerdem geben wir auch gerne Tipps, wer z. B. die Getrénke, die Speisen, die Musik, den
Blumenschmuck und vieles mehr liefern kann.

Unser komplettes Sortiment finden Sie auch online unter:
hinsche-gastrorent.de

Viel SpaB3 beim Durchblattern wiinscht,

Ihr HINSCHE GastroRent-Team ~4
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4 Wir Uber uns
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In einem schnellen und variablen Geschaft wie in der Eventbranche wird ein
groBes MaB an Flexibilitat gefordert.

Dass dies nicht nur das Menu oder die Getrankeauswahl betrifft weiB jeder der eine Planung fur
eine Veranstaltung abgeleistet hat. Um diesen hohen Anspruch gerecht zu werden, braucht man
einen Leistungsstarken Partner an seiner Seite.

Und hier sind wir die richtige Adresse fir Sie.

Wir bieten Ihnen eine breite Mietproduktpalette rund um den gedeckten Tisch und der Produktion
Ihres MenUs.

[=]35% =] Ganz bequem online unsere Produktpalette
% einsehen und Ihre Anfrage stellen oder Bestellung

hinsche-gastrorent.de

aufgeben.

lhre Vorteile:

Unser hoher Qualitats und Hygieneanspruch:

- Wir reinigen alle Geschirr, Besteck und Glasvarianten mit Osmose-Wasser.

- Alle Bestecke werden in einer Polier und Trocknungsanlage aufgearbeitet.

- Jeder Mietarikel der Geschirr-, Besteck- und Glasausfiihrung wird in Folie verpackt.
- Unser hoher Anspruch an der Produktqualitat.

- Alle Gerate werden permanent gewartet und sind nach DGUV Vorschrift abgepruft.

Unser hoher Anspruch an Logistik:

- Alle Mietarikel sind so verpackt das ein schnelles Handling gewahrleistet wird.

- Unsere Mietgeréate werden fahrbar ausgeliefert.

- Zusatzlich kdnnen Transportldsungen gebucht werden die eine eigene Logistik ermdglichen.
(z.B. Miet-PKW Kofferanhanger)

Unser hoher Anspruch an neuen Produkten:
- Wir erweitern permanent unser Sortiment um lhnen einen glanzvollen, Auftritt zu ermdglichen.




Wir tiber uns S

Nutzen Sie auch unsere zusatzlichen Dienstleistungen.

- Gerne Liefern wir unsere Ware zu Ihnen nach Haus oder zur
, Partner
Veranstaltungslocation.
- Wir ibernehmen auch die Endreinigung aller geliehenen Mietartikel. m(@

- Nutzen Sie auch unser groBes Netzwerk.

- Wir helfen gern bei der Vermittlung von Catering, Zelt oder

Blumendekoration. WﬁSChelrei
Schwarting

A

. HOFFMANN

ZELTVERLEIH

Zelt- und Veranstaltungsservice GmbH
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JGETHER WE ACHIEVE MORE
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) BAUSCHER Standard

GERMANY
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Art. 114/115 Art. 121 Art. 117 Art. 122 /123 Art. 100
r \ :
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Art. 104 Art. 102/101 Art. 112 Art. 105 Art. 151
Standard weif3
Artikel Nr. Artikel MaBe Pack. Einheit Preis pro Stck.

101 Teller flach @23 cm 25 0,33

103 Teller flach @15 cm 25/50 0,22

105 Suppentasse stapelbar 0,26 | 15/45 0,42

112 Schale 0,35 @12 cm 25 0,35

115 Schiussel rund @21 cm 7 2,20

120 Sauciere m. Henkel 0,35 | 5 1,30

122 Auflaufform oval 32 x 22 cm - 2,50

124 Suppenbowl ,Leo“ m. FuB 0,501 14 0,90

126 Ascher g 10cm - 0,30



Standard @ BAUSCHER

GERMANY

Art. 106 Art. 151 Art. 107 Art. 104
L J
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Art. 109 Art. 110 Art. 141 Art. 153
106 Kaffeetasse stapelbar 0,181 20 0,26
107 Kaffeebecher m. Henkel 0,26 | 20 0,33
109 Zuckerdose 0,251 - 0,45
111 Teetasse 0,131 25 0,26

104 Mittelteller (Kuchenteller) g 19cm 20/40 0,25

Kaffee - Spezialititen

141 Cappuccinotasse 0,25 | 15 0,50

143 Espresso 0,10 | 25 0,30

407 Kaffeel&ffel lang, Modell Lento 22 cm 12/25 0,25

155 Espresso-Untere @11 cm 25 0,20



@ BAUSCHER Fine Dinning

GERMANY

341 /353 (auch passend fir 352) 391 /392

Fine Dinning

301 Teller flach @16 cm 30 0,33
303 Teller flach @ 25 cm 30 0,42
305 Teller flach @29 cm 20 0,72
311 Teller tief @16 cm 30 0,33
313 Teller tief @24 cm 30 0,52
341 Suppe obere 0,29 | 15 0,45
78 Salat rund @ 18 cm 12 2,00
377 Platte oval 36 x 26 cm 12 3,00
- -
Fine Dinning (eckig)
321/ 322 331/332/333

321 Teller halbtief coup eckig 12x12cm 24 0,25
331 Teller flach coup eckig 20x20cm 25 0,55

333 Teller flach coup eckig 27 x 27 cm 15 0,92
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Fine Dinning @ SCHONWALD 9

Germany

-

342/353 343 /352 /345 / 351 362 331
344 /352
(auch passend fir 353) 364
342 Kaffee-Obere (Standard) 0,20 | 24 0,35
o8] Untere rund (Standard) @ 15,8cm 24 /48 0,35
345 Espresso-Obere (Elegant hoch) 0,101 36 0,35
352 Untere eckig 16 x 16 cm 12 /36 0,45
331 Mittelteller Kuchenteller 20 x 20 cm 25¢cm 0,55
362 GieBer m. Hkl. (Standard) 0,25 | - 0,80

364 GieBer m. Hkl. (Elegant) 0,151 - 1,10

251 Platzteller Chrom 18/10

256 Platzteller ,,graphite® @34 cm 20 1,20

258 Platzteller Glas Non Lead Crystal @ 32 cm 20 1,20
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Performance Craft

steelite

INTERNATIONAL
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Steelite Craft - Porzellan

Art. Nr.
201
202
203
211
212
213
221
222
223
281
282
283
271
272
273
236
237
238
241
242
243
261
262
263

Ausfiihrung

Teller flach 15,5 cm Freestyle
Teller flach 15,5 cm Freestyle
Teller flach 15,5 cm Freestyle
Teller flach coupe 23 cm

Teller flach coupe 23 cm

Teller flach coupe 23 cm

Teller flach coupe 28 cm

Teller flach coupe 28 cm

Teller flach coupe 28 cm

Platte rechteckig 33 x 27 cm
Platte rechteckig 33 x 27 cm
Platte rechteckig 33 x 27 cm
Platte rechteckig 33 x 19 cm
Platte rechteckig 33 x 19 cm
Platte rechteckig 33 x 19 cm
Teller tief 27 cm Nouveau Bowl
Teller tief 27 cm Nouveau Bowl
Teller tief 27 cm Nouveau Bowl
Schissel 13 cm Freestyle
Schiissel 13 cm Freestyle
Schissel 13 cm Freestyle
Schuissel 18 cm Freestyle
Schissel 18 cm Freestyle

Schissel 18 cm Freestyle

Farbe
Blue
Green
White
Blue
Green
White
Blue
Green
White
Blue
Green
White
Blue
Green
White
Blue
Green
White
Blue
Green
White
Blue
Green

White

Menge

30 Stick
30 Stiick
30 Stiick
30 Stiick
30 Stick
30 Stiick
24 Stiick
24 Stiick
24 Stick
15 Stiick
15 Stiick
15 Stiick
15 Stiick
15 Stiick
15 Stick
15 Stiick
15 Stiick
15 Stiick
30 Stiick
30 Stiick
30 Stiick
20 Stick
20 Stick
20 Stiick

Preis pro Stck.
0,56
0,56
0,56
0,95
0,95
0,95
1,10
1,10
1,10
2,55
2,55
2,55
2,25
2,25
2,25
1,20
1,20
1,20
0,59
0,59
0,59
0,89
0,89
0,89



12

Art. Nr.
401
402
403
404
405
406
407
408
409
410

421 422

odell \,,

423

Lento“

Artikel
Mentmesser
Menugabel
Menul6ffel

Kaffeeloffel

Kuchengabel / Dessertgabel (4-zinkig) 158 mm

Espressoloffel

Kafeel6ffel lang (Latte Macchiato)

Tassenloffel
Obst / Dessermesser

Dessertloffel

424 425 426 427 428 429 430

431

432 433

Modell ,,Wilkens Faden*

Artikel Nr.
421
422
423
424
425
426
427
428
429
430
431
432
433

Artikel

MenlUmesser

Mentgabel

Menul6ffel

Kaffeeloffel

Kuchengabel
Espressoloffel
Dessertmesser / Vorpsiesen
Dessertgabel / Vorspeisen
Dessertl6ffel / Tassenloffel
Fischmesser

Fischgabel

Buttermesser

Zuckerloffel

MaBe

228 mm
205 mm
205 mm
139 mm
151 mm
110 mm
204 mm
181 mm
183 mm
222 mm
195 mm
185 mm
133 mm

405 406 407

408

Pack. Einheit
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25

Pack. Einheit
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25

Besteck

Preis pro Stck.
0,25
0,25
0,25
0,25
0,25
0,25
0,25
0,25
0,25
0,25

Preis pro Stck.
0,30
0,30
0,30
0,30
0,30
0,30
0,30
0,30
0,30
0,30
0,30
0,30
0,30



Besteck Exklusiv

481 482 483 484 485 486 487 488 489

Modell ,,Newton*

Artikel Nr.
481
482
483
484
485
486
487
488
489
490
491
492
493
494
495
496

Artikel

MenlUmesser

Mentgabel

Menul6ffel

Kaffeeltffel

Kuchengabel

Espressoloffel
Dessertmesser / Vorspeisen
Dessertgabel / Vorspeisen
Dessertl6ffel / Tassenloffel
Obstmesser / Buttermesser
Gemlse / Vorlegeloffel
Saucenléffel

Tortenheber

Salatloffel

Salatgabel

Schopfloffel

490 491 492

MaBe

241 mm
208 mm
208 mm
138 mm
145 mm
115 mm
209 mm
184 mm
184 mm
185 mm
222 mm
190 mm
232 mm
240 mm
240 mm
330 mm

493

494 495 496

Pack. Einheit
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25
12/25

Preis pro Stck.

0,40
0,40
0,40
0,40
0,40
0,40
0,40
0,40
0,40
0,40
0,70
0,70
0,70
0,70
0,70
1,50

13
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452 453

454 455 456 457

Vorlegebesteck

Artikel Nr.

451
452

453
454
455
456
457
458
459
460
461
462
463
464
465
466
467
468
469

Artikel

Schopfkelle
Schopfkelle

Dressingloffel
Saucenléffel
Servierléffel / Vorleger
Servierloffel
Salatbesteck 2-teilig
Salatbesteck 2-teilig
Bratengabel
Chafing - Loffel
Chafing - Loffel
Aufschnittgabel
Wender / Heber
Spaghettiloffel
Servierzange
Tortenmesser
Tortenheber

Késemesser

Mehrzweckzange

458 459 460 461 462 463

MaBe

31 cm
26 cm

34 cm
21 cm
25cm
21 cm
29 cm
23 cm
31 cm
31cm
31 cm
18 cm
31 cm
31 cm
29 cm
18 cm
26 cm
13cm

23 cm

464

Vorlegebesteck

Preis pro Stck.

0,70
0,60

0,60
0,40
0,40
0,30
1,40
1,00
0,50
0,70
0,70
0,30
0,70
0,70
0,70
1,40
0,50
1,40
0,40




Glasschalen, Glasteller, Karaffen 15

Glasserie ,,Empilable“ Transparent

Artikel Nr. Artikel MaBe Pack. Einheit Preis pro Stck.
721 Schale ca. 0,1 | ©10,5cm 50 0,20
722 Schale ca. 0,2 | @12 cm 25 0,25
723 Schale ca. 1,5 | @23 cm 10 1,50
724 Schale ca. 2,5 | @ 26 cm 10 2,00

Glasserie ,,Fleur*

Artikel Nr. Artikel MaBe Pack. Einheit Preis pro Stck.
731 Schale ca. 0,2 | @12 cm 25 0,25
733 Schaleca. 2,51 @27 cm 8 2,50
734 Schale ca. 4,0 | @ 31 cm 5 3,00
7315 Glasteller @14,5cm 25/50 0,25

Glasteller

Artikel Nr. Artikel MaBe Pack. Einheit Preis pro Stck.
741 Glasteller Galeo flach @ 22 cm 25 0,70
742 Glasteller Galeo tief @20 cm 25 0,70
743 Glasteller eckig Minerali 25x25cm 15 0,90
252 Glasteller Minerali satiniert @ 32 cm 20 1,10

Sonstiges

Artikel Nr. Artikel MaBe Pack. Einheit Preis pro Stck.
751 Ascher Glas @10 cm 20 0,20
752 Eisschale Rio @12 cm 24 0,30
753 Karaffe 1,31 6 1,50
754 Karaffe 2,01 5 2,00
756 Karaffe Ysilon 0,51 25 1,00

755 Karaffe Ysilon 1,01 16 1,50
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Neue Blickwinkel

Ob animierende Starter, erlesene Hauptgang-Varianten
oder siifSe Dessert-Kreationen, mit EVENT ¢ GRACE

kommen alle kulinarischen ldeen voll zur Geltung.

Serie ,EVENT"

Artikel Nr.
651
652
653

Artikel

Platte Oval
Platte talliert
Korb

MaBe

28,8 x 12,5 cm
31,9 x 17,7 cm
32,0x 14,0 cm

Pack. Einheit Preis pro Stck.

20 1,30
20 1,50
20 1,00

Serie ,,GRACE"

Artikel Nr.
661
662
663
671
672
681
682

Artikel

Platte oval wei3

Platte oval weif3

Platte tortilla weiB
Schale Calla wei3 0,09 |
Schale Calla weiB 0,17 |
Schale rund weiB

Schale rund weiB

MaBe

33,3x 17,3 cm
26,5x 14,0 cm
30,0 x 13,5 cm

12 cm
15 cm
17 cm
20 cm

Pack. Einheit Preis pro Stck.

20 1,80
20 1,40
15 1,80
15 0,80
15 1,00
20 0,70
20 1,00



Buffetplatten, Schalen

Schalen eckig weif3

Artikel Nr.
711
712
713
714
715

Buffetplatten weif

Artikel Nr.
701
702
703
704

Artikel

Schale weil3
Schale weil
Schale weil3
Schale weil

Schale weil3

Artikel

Buffetplatte weil3
Buffetplatte wei3
Buffetplatte weil3

Buffetplatte weiB

17

MaBe

15x15¢cm
17 x17 cm
20 x 20 cm
23 x23 cm
26 x 26 xm

MaBe

1/3 GN
1/2 GN
2/4 GN
1/1 GN

Pack. Einheit
14

12

15

5

7

Pack. Einheit
10
10
10

Preis pro Stck.
1,20
1,50
2,00
2,30
3,00

Preis pro Stck.
2,00
2,80
4,50
6,50

Platten eckig schwarz

Artikel Nr.
951
952
953
954
955

Artikel

Melamin Platte
Melamin Platte
Melamin Platte
Melamin Platte

Melamin Platte wei3

MaBe

1/3 GN
1/2 GN
2/4 GN
1/1 GN
1/1 GN

Pack. Einheit
10

10

10

8

5

Preis pro Stck.
2,50
3,50
3,50
6,00
6,00



18 Serviergestelle, Flying, Fingerfood

Von der einfachen bis zur aufwendigen Kreation. Klein, aber fein,

vielfiltig und abwechslungsreich. Amuse-Gueule, Desserts,
Liffeldegustationen, Fingerfood und Flying Bufjet.

Artikel Nr.  Artikel MaBe/Inhalt Preis pro Stck.
908 Serviergestell Chrom 3 Teller 3x0 16 cm 7,50
909 Serviergestell Chrom mit 3 Platten 26,5 x 26,5 cm, weil 15,00
910 Serviergestell Chrom mit 2 Platten GN 1/1, weiB 18,00
s L
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N
Artikel Nr. Artikel MaBe Pack. Einheit Preis pro Stck.
600 Espressoglas Endeavor 110 ml 44 0,25
601 Glas Blida 9cl 49 0,25
602 Glas Eclipse 11 cl 49 0,25
603 Glas Bolero 19 cl 25 0,25
604 Weckglas m. Deckel 80 ml 36 0,25
605 Glasbecher Shetland 32 cl 20 0,25
606 Glas Amuse-Bouche Carat 12 cl 44 0,25
607 Weckglas m. Deckel 160 ml 36 0,25
608 Weckglas m, Deckel 200 ml 20 0,40
955 Serviergestell Weck fiir 12 Glaser Geeignet fur 12 x 80 ml 7,50

oder 12 x 160 ml
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Fingerfood - Flying
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Artikel Nr.
621
622
623
624
625
626
627
628
311
631
632
633

686

Artikel

Porzellanléffel weil3

Loffel Chrom, gebogener Stiel
Platte weiB3 oval

Schale weiB oval
Ragoutfin-Schale

Schale eckig

Schalchen weil

Schélchen weiB eckig
Teller tief Fahne
Blitenschale ,Compliments*
Bowl eckig ,,Pleasure®

Schale schrag ,,Sheer”

MaBe

13 cm

14 x6 cm
10x 7 cm
@9cm
12x12 cm
0,09 |
9x9cm
@16 cm
13x9,5cm
10,9 x 10,9 cm
17,8 cm

Pack. Einheit

50
25
25
50
36
16
30
16
16
20

Preis pro Stck.

0,30
0,30
0,50
0,30
0,40
0,40
0,30
0,30
0,30
0,40
0,40
1,00

646
655
685
686

Schale eckig

Platte
Schale m. Griff Elexyr wei
Schale m. Griff Elexyr weif3

6 x6cm
41 x 11 cm
0,25 |
0,60 |

25
20
30
20

0,40
1,50
0,70
0,90
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Serie Convention

Artikel Nr.
501
502
503
504

501

Artikel

WeiBwein Nr. 2

Rotwein Nr. 0

Sekt Nr. 7

Wasser / Softdrink Nr. 42

L

Serie Classico

Artikel Nr.
511
512
513

Artikel
WeiBwein Nr. 2
Rotwein Nr. 0
Burgunder Nr. 1

Serie Congresso

Artikel Nr.
514

Artikel
Sekt Nr. 7

! 502

MaBe

H 151 mm 0,1 1 /-/
H163 mm 0,2 | /-/
H177 mm 0,1 | /-/
H 140 mm 0,2 | /-/

MaBe

H 210 mm 0,1 | /-/
H 225 mm 0,2 | /-/
H240 mm 0,2 | /-/

MaBe
H 207 mm 0,1 | /-/

Pack. Einheit
25/ 36
16/30
25/ 44
25/ 44

Pack. Einheit
16/ 36

16 /30

25

Pack. Einheit
25/ 44

Wein - Glaser

Preis pro Stck.
0,25
0,25
0,25
0,25

Preis pro Stck.
0,35
0,35
0,35

Preis pro Stck.
0,35



Glaser - Fine Exclusive

Serie Fine Exclusive

Artikel Nr.
540
541
542
543
544
545
546

Artikel

Sherry / Degestifglas Nr. 155
Riesling ,Rheingau® Nr. 2
WeiBwein ,,Gavi“ Nr. 0

Rotwein ,,Beaujolais” Nr. 1
Bordeaux ,Medoc” Nr. 130
Champagner ,Epernay“ Nr. 177
Wasserkelch Nr. 32

MaBe

H 197 mm
H 207 mm
H 217 mm
H 228 mm
H 243 mm
H 236 mm
H 197 mm

Pack. Einheit
25 /44

36

16/30
16/25

20

16/ 36

16/ 36

Preis pro Stck.
0,40
0,40
0,40
0,40
0,40
0,40
0,40

21
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Martiniglas Nr. 86 H 170 mm
_
Sektschale Bar Spezial Nr. 8 H 152 mm
_
Aquavitglas H 133 mm2cl/-/
_
Klare Brénde Top Ten Nr. 155 H 213 mm
_
Whiskey Nosing Nr. 17 H 175 mm 2+4 cl /-/

Longdrink / Softdrink
_

Whiskeybecher Disco H 92 mm 16/ 36
_
Cocktailglas H 153 mm 0,30 | /-/ 25
_
Latte Macchiato H 140 mm 0,20 | /-/ 16/ 36
_
Cocktailglas ,,Hurricane” H 208 mm 44 cl

Longdrink Noblesse H 150 mm 27 cl

Barglaser & Longdrinkglaser



Bierglaser und HeiBgetranke

Bierglaser

Artikel Nr. Artikel MaBe Pack. Einheit Preis pro Stck.
551 Willy-Becher 0,20 | /-/ 25/ 49 0,25
552 Willy-Becher 0,301/-/ 16/ 36 0,25
556 Biertulpe 0,201/-/ 16/ 36 0,30
557 Biertulpe 0,301/-/ 16/30 0,30
558 Weizenglas 0,301 /-/ 16 0,30
559 Weizenglas 0,501 /-/ 16 /25 0,35
560 Craft Beer Barrel Aged 0,30 | 25 0,30
561 Bierseidel 0,30 | /-/ 20 0,30

HeiBgetranke

ke
kal

rost
Salute, P

sheers

Artikel Nr.  Artikel MaBe/Anschluss Pack. Einheit Preis pro Stck.
591 Glihweinbecher blau Motiv H92 mm 0,20 | /-/ 25 0,25
592 Tee / Punschglas H 105 mm 0,20 | /-/ 25 0,25
840 Thermobehalter m. Ablaufhahn 3,51 12,00
841 Thermobehalter m. Ablaufhahn 501 15,00
842 Thermobehélter m. Ablaufhahn 10,0 | 20,00
843 Thermobehalter m. Ablaufhahn 18,51 25,00
844 Thermobehalter m. Ablaufhahn 37,51 30,00
845 Gluhweintopf mit Ablaufhahn 291/230V 1,8 kW 18,00
846 Glihweintopf mit Ablaufhahn 101/230V 2,2 kW 20,00

847 Glihweintopf mit Ablaufhahn 261/230V 2,6 kW 25,00
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861 Cafetablett oval 23 x 16 cm 0,60

863 Biertrager @ 36 cm 1,50

865 Serviertablett Chrom @ 35cm 1,80

867 Tablett 75 x 45 cm 3,00

869 Champagnerkuhler 18/10 @20cm 2,50

©

871 Wein- und WasserkUhler, Chrom 2,50

873 Eiswirfelbehalter m. Eiszange 8,01 6,00

875 Serviertablett schwarz rutschfest 34 x 46 cm 2,50

877 Abraum-Tablett schwarz-flitter 32,5 x 53 cm 20 1,80

Sonstiges

1438 Ice-Table schwarz, 1 Ablageplatte + 2 Eisschalen, 186 x 79 cm, Hohe 76 cm 80,00
Skirting

Mobiliar

1431 Theke mit Spuhlbecken, Edelstahl - weiB, klappbar 160 x 70 cm 70,00

1434 Garderobenstander Chrom fir ca. 50 Bigel 200 x70 cm, Hohe 173 cm 35,00
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Chafing Dish und Suppenstation

961 Chafing Dish 15,00
972 Chafing Dish rund Chrom 51,230V 0,5 kW 25,00
974 Bratpfanne/Buffet-Pfanne, Chrom @50 cm, 230V 2,8 kW 40,00
1682 Elektroheizplatte fur Art.-Nr. 961 + 971 230V /0,8 kW 6,00

GN-Behalter und Roste

1621 GN-Behélter 1/3 100 mm 3,00

1631 GN-Blech 1/2 20 mm 2,50

1633 GN-Behélter 1/2 100 mm 3,00

1642 GN-Behélter 2/3 40 mm 3,00

1651 GN-Blech 1/1 20 mm 3,00

1653 GN-Behélter 1/1 65 mm 4,00

1657 GN-Roste 11 3,00

Sonstige GN-Behalter auf Anfrage.
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BLANco Warmhalten und Prasentieren
Thermoporte

1101 SpeisetransportgefaB rund 40|

1103 Thermoporte Frontlader 12 paar 43 x 64 cm, Hohe 56 cm 40,00
Auflegeschienen

Thermoporte beheizt

1111 Thermoporte 1/1-200 37 x 64 cm, Hohe 31 cm / 0,5 kW 230V 38,00

1113 Thermoporte fahrbar 20 Paar 50 x 77 cm, Hohe 108 cm / 0,4 kW 230V 140,00
Auflegeschienen

1116 Bankettwagen fahrbar 73 x 77 cm, Hohe 173 cm / 2,1 kW 230V 220,00
fir 22 GN 1/1

Speisenwarmer

1161 Speisenwéarmer mit Acrylglashaube Lange 58 cm / 1,0 kW 230 V 45,00

1163 Warmeplatte 64 x 42 cm / 0,3 kW 230 V 20,00

Tellerspender beheizt

1173 Tellerspender beheizt fahrbar 52 x 111 cm, H6he 112 cm/ 120,00
fir 170 Teller bis @ 33 cm / eckig 28 cm 1,8 KW 230V
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Etageren, Tortensténder, Servier- und Spiegelplatten

Hochzeitstortenstander / Tortenplatten

904 Hochzeitstortensténder 3-teilig @ 32/26/20 cm, Hohe 38 cm 15,00

906 Hochzeitstortenstander @ 45/40/32/26/20 cm, Héhe 70 cm 25,00

Etageren in Chrom

901 Etagere 4-Etagen @ 58/47/35/23 cm, H6he 77 cm 30,00

903 Etagere 3-teilig @ 51/41/30 cm, HOhe 77 cm 37,00

Servier und Buffetplatten

911 Servierplatte 45 x 32 cm 2,50

913 Servierplatte rund @ 42 cm 3,00

915 Bankettplatte m. geprédgtem Rand 55 x38 cm 4,00

917 Bankettplatte 60 x 46 cm 6,00

919 Bankettplatte GN 2/1 65 x 53 cm 13,00

921 Bankettplatte rund @ 60 cm 11,00

923 Bankettplatte oval 100 x 68 cm 15,00

Spiegelplatten

941 Spiegelplatte mit Holhraum stapelbar 90 x 75 cm 19,00

944 Buffet-Spiegelplatte GN 1/1 Welle 53 x 32,5 cm 5,00

Schieferplatten

956 Naturschieferplatte GN 1/1 53 x 32,5 cm 3,50
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Tischleuchter

801 Tischleuchter 1-armig, versilbert Hoéhe 11 cm 2,00

803 Tischleuchter 3-armig, versilbert Hoéhe 22 cm 6,00

Standleuchter
AtkelNr. Atkel  Maefinnat  PreisproSick.

804 Standleuchter, 5-armig, versilbert Hoéhe 60 cm 12,00

806 Standleuchter, 5-armig, versilbert Hoéhe 100 cm 18,00

Buffet Zubehor

811 Serviettenhalter 18,5x 18,5 cm 1,00

813 Dressingtopf weil3 2,01 2,50

815 Brotkorb Farbe : beige GN 1/4 2,00

817 Brotkorb Farbe : beige GN 2/3 3,00

821 Rechaud-Batterie m. 10 Platten 230V 1,3 kW 38,50

823 Schneidbrett wei m. S.-Rille 60 x 40 cm 4,00
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Kaffeemaschinen

Filterkaffee bis 100 Personen

1511 Kaffeemaschine 2 x 1,8 Liter 3,61/144T - 2,25 kW 230 V 35,00

1516 Kaffeemaschine 2,5 Liter 251/144T - 2,20 kW 230 V 65,00
2 Thermobehélter mit Zapfhahn 2,5 Liter

1518 Kaffeemaschine 10,01/185T ja 3,45 kW 230V 175,00
2 x 5 Liter

Filterkaffee ab 100 Personen

- 1521 Kaffeemaschine 40,01/580T ja 9,65 kW 400V 320,00
2 x 20 Liter

Warmhalter mit Aufsatzfilter 10,01 - 0,15 kW 230V 44,00

Filterpapier fur die Kaffeemachinen 1502-1522 wird nach Verbrauch berechnet.
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Kaﬁee Melitta Hochland Classic 100% Arabica Kaffee in feinster Gastro Réstung

1541 Kaffee-Meisterwahl 70 g fur Art.-Nr. 1517 (Verkaufsartikel) 1,80

1543 Kaffee-Meisterwahl 400 g fir Art.-Nr. 1520 (Verkaufsartikel) 7,80

. ( Kaffee erhalten sie bei uns auf Komission )
Isolierkannen Tee

830 Isolierkanne grau Tee 11 4 2,00

Isolierkannen Kaffee

832 Isolierkanne weifl3 1,51 9 2,50

834 Pumpthermokanne CNS 18/10 2,21 4,50
836 Thermobehalter mit Zapfhahn 2,5 Liter (fur Art.-Nr.1526) 12,50
Wasserkocher

1531 Wasserkocher 1,71 2,10 kW 230 V 4,00

1533 Wasserkocher 26,0 3,00 kW 230 V 26,00
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32 \ HOBART I Spullmaschinen und Zubehor

Glaserspulmaschine

1010 Glaserspllmaschine mit Dosieranlage im Case fahrbar, KorbgréBe 40 x 40 cm Anschluss: 9,1 270,00
kW 400V CEE 16 MaBe: 51 x 89 cm, H6he 90 cm Programmdauer: 75 / 120 sec., Abpum-
pautomatik, Ablage oben.

Frontlader
1012 Spullmaschine mit Dosieranlage im Case fahrbar, KorbgroBe 50 x 50 cm Anschluss: 9,1 kW 320,00

400V CEE 16 MaBe: 69 x 99 cm, H6he 117 cm Programmdauer: 90 / 180 / 240 sec., Ab-
pumpautomatik, Ablage oben.

Spulcenter mit Frontlader

~ 1011/1012

Korbdurchschub Spulmaschine

1014 Korbdurchschub Spllmaschine mit Dosieranlage, fahrbar, KorbgréBe 50 x 50 cm 520,00
Zulauftisch mit Spulbecken u. Mischbatterie / Pendelbrause, Ablauftisch
Anschluss: 8,5 kW 400V CEE 16 AufbaumaBe: 300 x 70 cm, H6he 200 cm
Programmdauer: 60 / 90 / 120 sec., Ablaufpumpe

Korbdurchlaufspiilmaschine

Oder nutzen sie einfach unseren professionellen Spiilservice.

Wir beraten sie gerne!
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1021 Tellerkorb 500 x 500 2,50

1023 Besteckkorb 500 x 500 2,50

1025 Glaserkorb 500 x 500 5,00

1032 Glaserkorb 400 x 400 4,00

Spulmittel

1911 Reiniger 5,80

Hygiene

1271 Hygienestation fahrb. mit Handtuch u. Seifenspender, 64 x 52 cm, Hohe 156 cm /2,5 95,00
Festanschluss Geka kW 230 V

Jetzt neu:
Ihre professionelle mobile Spiillosung!

Hinweis: Bei den Spulmaschinen wird der Geschirrreiniger u. Klarspller nach Verbrauch abgerechnet.
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Combi-Dampfer

1331 Combi-Dampfer Rational SCC 61 mit 85 x 78 cm, Hohe 146 cm 390,00
Untergestell 6 x 1/1 10,0 kW 400 V CEE 16

1333 Rational Finishing Bankett-System fur Transportwagen, Tellerhordengestell fur 140,00
SCC 101 32 Teller bis @ 31 cm, Thermocover

1381 HeiBluftofen Tischgerat 5 x 2/3 Einschub  62x70 cm, H6he 54 cm 130,00
3,3kW 230V
1383 HeiBluftofen Standgerat 6 x 1/1 Einschub 86x80 cm, Hohe 154 cm 230,00

7,7 kW 400V CEE 16

Frontcooking

1341 Induktionskochfeld 29 x 29 cm 34 x 42 cm, Hohe 10 cm / 80,00
3,5 kW 230 V
1346 Wok-Aufsatz mit Wok-Pfanne 36 cm (fir Artikel-Nummer 1341) 20,00

1343 Rieber varithek Air-Cleaning-System 475,00
100 x 72 cm, H6he 90 cm / 11,0 kW 400 V ACS 1000 fahrbar. Module: Grillplatte 40 x 72
cm u. Induktionskochfeld @ 30 cm, mit Wok-Aufsatz u. Wok-Pfanne 36 cm, Spritzschutz
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Kochplatten

1301 Hockerkocher @ 40 cm fahrbar 60 x 65 cm, Hohe 40 cm / 5,0 kW 400 V 60,00

1311 2-Platten Herd Tischgerat 40 x 70 cm, Hohe 28 cm / 4,0 kW 400 V 120,00

1313 4-Platten Herd Standgerat 80 x 70 cm, H6he 90 cm / 10,4 KW 400 V 210,00

1321 Bratplatte flachTischgeréat Bratflache: 50 x 70 cm, Hohe 31 cm 140,00
44 x 50 cm 9,0kW 400V CEE 16

1323 Bratplatte tief Standgeréat Bratflache: 80 x 85, H6he 90 cm 300,00
71 x55x%x9,5cm 10,8 kW 400V CEE 16

1001 Friteuse 1 Becken Tischgerat 44 x 42 cm, Hohe 53 cm / 60,00
Inhalt: 10 Liter 1x230V 3,3 kW

1003 Friteuse 2 Becken Standgerat 60 x 85 cm, Hohe 85 cm / 220,00
Inhalt: 2 x 12,5 Liter 2x10,0 kW 400V CEE 16

1005 Elektro-Infra-Warmhaltewanne MKN Kera- 40 x 70 cm, Hohe 27/44 cm/1,0 kw 230 V 120,00
mik-Strahlungsheizkorper Einsatzbehélter 1/1-200 mm + gelochter
Einlegeboden

Sonstige Gerate

1326 Lift-Salamander GN 1/1 60 x 50 cm, Hohe 51 cm / 4,4 kW 400 V 95,00

1328 Elektro-Nudelkocher Standgerét, 1 Becken mit 40 x 70 cm, H6he 85 cm / 7,5 kW 400 V 130,00
4 Kérben GN 1/6 CEE 16
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cookmax Kiichengerate und Tellerstapler

Kuchengerate und Zubehor

1550 Currywurstschneider 19 x 23 cm, H6he 33 cm / 0,6 kW 230 V 18,50

1553 Wirstchenerhitzer 1 Becken a 6 Liter 41 x 31 cm, Ho6he 29 cm / 0,6 kW 230 V 30,00

1555 Hot Dog Gerat mit Korb 27 x 33 cm, Hohe 24 cm / 1,0 KW 230 V 22,50

1557 Mikrowellengerat NE 1846 43 x 51 cm, Hohe 34 cm / 3,0 kW 230 V 80,00
1800 /900 / 340 W

Vorbereiten und Sammeln
ArtikelNr. Atikel  MaBe/Anschiuss  PreisproStok.

1281 Tellerstapler f. 84 Teller, fahrbar 65 x 65 cm, Hohe 190 cm 48,50
1283 Regalwagen 12 x 2/1 quer 65 x 70 cm, H6he 165 cm 40,00
1285 Abrdaumwagen f. 20 Tabletts 65 x 70 cm, H6he 165 cm 48,00

Bainmarie
!

| 1121 Bainmarie Tischgeréat 40 x 70 cm, Hohe 32 cm / 70,00
GN 1/1-200 1,5 kW 230V

1123 Bainmarie Standgerat 85 x 85 cm, Ho6he 85 cm / 180,00
GN 2/1-200 3,0 kW 230 V
Speiseausgabewagen

Speiseausgabewagen fahrbar 70 x 62 cm, Hohe 94 cm /
GN 2 x 1/1-200 1,5 kW 230 V




Gasgerate und Holzkohlegrill =i EIDEBRENNER

1351 Gasherd - 1-flammig, Tischgerat 41 x 41 cm, Hohe 21 cm / 5,8 KW 25,00

1353 Gasherd - 2-flammig, Tischgerat 40 x 70 cm, H6he 31 cm / 9,0 KW 110,00

1356 Rostbrater Standgerat / Tischgerat Rost: 79 x 68 cm, Hohe 95 cm / 27,0 kW 100,00
68 x 50 cm

1358 Riesenpfanne 65 cm mit Gasherd 65 x 65 cm, Hohe 85 cm / 16,2 kW 90,00

1360 Riesenpfanne 85 cm, geteilt, mit Gasherd 65 x 65 cm, Ho6he 85 cm / 16,2 KW 110,00

Hinweis: Die Gasgerate werden ohne Propangas geliefert

Holzkohlegrill

1371 Holzkohlegrill fahrbar 59 x 45 cm, H6he 110 cm, Rost: 54 x 41 cm 25,00

37
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Untergestelle, Arbeitstische und Spultische

MKN Counter SL Untergestelle und Zubehor

1291 Counter Untergestell offen 400 mm 40 x 58 cm 32,50

1293 Counter Untergestell offen 800 mm 80 x 58 cm 45,00

1295 Counter Untergestell offen 1000 mm 100 x 58 cm 60,00

1299 Counter Arbeitsplatte 500 mm 50 x 70 x 27 cm 50,00

Arbeitstische mit Ablageboden, Edelstahl

1251 Arbeitstisch 100 x 70 cm, H6he 85 cm 35,00

1253 Arbeitstisch 120 x 70 cm, H6he 85 cm 40,00

1255 Arbeitstisch 140 x 70 cm, H6he 85 cm 45,00

1257 Arbeitstisch 180 x 70 cm, H6he 85 cm 70,00

Spiiltische mit 1/2 Becken, Abtropfflache,
Mischbatterie, Ablageboden, Edelstahl

1261 Spiiltisch, 1 Becken links 120 x 70 cm, H6he 85 cm 70,00

1264 Spultisch, 2 Becken rechts 160 x 70 cm, H6he 85 cm 90,00

1266 Spiiltisch, 1 Becken links Warmwasserboiler 120 x 70 cm, H6he 85 cm 100,00
2,0 kW 230V



Buffet, Vitrinen & Kihlen IIEB“ERR
Warmbuffet

1133 Warmbliffet fahrbar, GN 3 x 1/1 Temperatur- 120 x 91 cm, Hohe 146 cm / 200,00
bereich: + 30 - + 95 °C, beheizbarer Unterbau, 2,4 kW 230 V
Warmeboard, Hustenschutz, Tablettrutsche
einseitig

1135 Warmbhaltvitrine Tischgerat Temperatur +30 - + 86 x 57 cm, H6he 67 cm/ 100,00
90 °C, 2 Rosten 1,1 kW 230 V

1141 Kaltbuffet fahrbar GN 3 x 1/1 113 x 63 cm, Hohe 133 cm / 200,00
mit Hustenschutz, Tablettrutsche und 0,2 kW 230 V
Beleuchtung

1143 Kompakt-Saladette, Klappdeckel Schneidebrett, 90 x 70 cm, H6he 90 cm / 110,00
GN-Einséatze oben: 5 x 1/3-150 mm + 5 x 1/6- 1,5 kW 230 V
150 mm

1152 Verkaufsvitrine weiB, fahrbahr mit Glasaufsatz, 110 x 90 cm, Hohe 142 cm / 150,00
Beleuchtung 0,2 kW 230 V

1154 Kuhlvitrine Tischgerat Umluft 8+2 - +8 °C, 87 x 57 cm, Hohe 67 cm/ 100,00
2 Rosten 0,22 kKW 230 V

Kuhlen, Tiefkuhlen

1201 Kihlschrank 180 I, weiB, im Case fahrbar 63 x 60 cm, Hohe 100 cm / 45,00
0,2 kW 230 V

1205 Kihlschrank 520 I, mit Glastr, silbergrau, 75 x 73 cm, Hohe 164 cm / 110,00
im Case fahrbar 1,1 KW 230V

1211 Tiefklihlschrank 140 | 60 x 60 cm, Héhe 85 cm / 60,00
0,1 kW 230 V
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Tische und Stiihle

1411/1412 1413/1414/1415 1417

Tische

1411 Banketttisch, klappbar, 4/6 Pers. 120 x 80 cm 13,00
1413 Banketttisch rund, klappbar, 6 Pers. @122 cm 13,00
1415 Banketttisch rund, klappbar, 10 Pers. @183 cm 18,00

‘L |
Art. 1421 Art. 1422 Art. 1424 Art. 1425
1421 Stapelstuhl ,,Jolly“ Gestell Aluminium, Ricken u. Sitz weil3 3,50
1423 Klappstuhl, Gestell: silbergrau, Stoff: schwarz 3,50

1425 Stapelsessel, Aluminiumgestell, Kunststoffgeflecht anthrazit, auBentauglich 4,50
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Auflagen, Hussen, Mundservietten, Tischwasche

Tischwasche weil3

1461 Mundserviette 50 x 50 cm 1,20
1463 Tischtuch 130 x 130 cm 4,30
1465 Tischtuch 130 x 220 cm 5,80
1467 Tischtuch rund @ 180 cm 8,50

1455 / 1456 1459 / 1460

1450 Stuhlhusse niversal weif3 stretch 4,00
1452 Stehtischhusse m. Schleife Ecru-Creme @ 70 cm (fir A.-Nr.1401) 12,00
1457 Stehtischiiberzug ,,Mega“ 160 x 60 cm, weif 15,00

Stretch-Stehtischiiberzug

1455 Stretch Stehtischiiberzug @ 70 cm, 2-teilig weiB (fiir A.-Nr.1401) 15,90

1459 Stretch Stehtischiiberzug @ 70 cm, 2-teilig schwarz (fir A.-Nr.1401) 15,90

Hussen fur Biertischgarnitur

1442 Bierbankhusse wei8 220 x 25 cm (fir A.-Nr. 1409) 5,50

Biertischgarnitur Auflagen

1441 2 Bankauflagen und 1 Tischdecke fur Bierzeltgarnitur (fur A.-Nr. 1407/1409) Farbe: griin-beige 8,00

Hinweis: Hussen und Tischwésche inklusive Reinigung.
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44 Stehtische, Biertischgarnituren, Barhocker und Mobiliar

Biertischgarnituren

1407 Biertisch 220 x 50 cm 6,00

1409 Bierbank 220 x 25 cm 3,00
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1401 Stehtisch weiB, klappbar @ 70 cm, Héhe 110 cm 10,00

1403 Briickentisch weiB Titan, klappbar 230 x 45 cm, Hohe 110 cm 60,00

1405 Stehtisch ,,Conic” weil3 70 x 70 cm, Hohe 110 cm 22,50

1434 Garderobenstander Chrom fir ca. 50 Biigel 200 x 70 cm, H6he 173 cm 35,00

Barhocker

1426 Barhocker, Kunstledersitz schwarz, Riickenlehne, Gestell: schwarz 6,00



Stehtische, Biertischgarnituren und Barhocker
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46 Bestellformular
O Angebot O Auftrag O Auftragsbestatigung
Kundennummer:
Rechnungsanschrift: Lieferanschrift falls abweichend:
Name/Firma: Name/Firma:
StraBe: Strafe:
PLZ/Ort: PLZ/Ort:
Zusatz: Zusatz:
Kontaki:
Ansprechpartner:
Tel.: Fax: Mobil:
E-Mail: Angebote/AB per E-Mail: O
Mietzeit:
Von: bis: (eine Mieteinheit = 4 Tage)
Zahlung:
O Bar OEC O Rechnung Unterschrift des Bestellers:
Artikel Nr. | Menge | Artikelbezeichnung

O Sauber zurlick

O Ungereinigt zurick

O Lieferung u. Abholung durch HINSCHE GastroRent

O Lieferung u. Abholung durch Mieter

O Anhanger klein

O Anhanger grof

Anmerkungen:

Diesen Auftrag fUhren wir zu den Geschéftsbedingungen der HINSCHE GastroRent GmbH - Steinkamp 5 - 26125 Qldenburg aus.

Tel.: +49.441.9355-251 - Fax: +49.441.9355-250 - www.hinsche-gastrorent.de - info@hinsche-gastrorent.de
Bestellen Sie auch online unter: WWW.hinsche-gastrorent.de
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Allgemeine Geschaftsbedingungen der Firma HINSCHE GastroRent GmbH,

Steinkamp 5, 26125 Oldenburg

Geltungen der Bedingungen:

Gemietete Artikel sind Eigentum der Firma Hinsche GastroRent
GmbH. Die Lieferungen, Leistungen und Angebote des Vermie-
ters erfolgen ausschlieBlich auf der Grundlage dieser Geschéfts-
bedingungen, Ergédnzungen, Abanderungen und Nebenabreden
sind nur rechtswirksam, wenn der Vermieter sie schriftlich be-
statigt. Sie mieten professionelle Geréate; dabei gehen wir davon
aus, dass Ihnen die Bedienung bekannt ist. Ist dies nicht der
Fall, bitten wir Sie, uns rechtzeitig zu informieren! Unsere Mit-
arbeiter werden Sie gerne einweisen. Auf lhren Wunsch kann
unser Kundendienst die Gerate auch, fur Sie kostenpflichtig, vor
Ort in Betrieb nehmen und Sie im Handling unterweisen. Priifen
und testen Sie die Gerate sofort! Spatere Reklamationen kénnen
nicht anerkannt werden. Grundsétzlich Gbernehmen wir keine
Haftung fir Umsatzausfalle.

Die Mietpreise sind Abholpreise:

Die Mietgebuhr gilt ab Lager jeweils fur 4 Tage (= 1 Mieteinheit),
auch wenn die gemieteten Artikel vorzeitig und! oder unbenutzt
zurlickgegeben werden. Werden die Mietartikel nicht terminge-
recht zurlickgegeben, verldngert sich das Mietverhéltnis auto-
matisch bis zur Riickgabe. Fir jede an- gefangene Mieteinheit
wird die volle Gebuhr berechnet. Alle Preise verstehen sich pro
Stick und Mieteinheit zuzliglich der gesetzlichen Mehrwertsteu-
er.

Ubergabe/Riickgabe:

Wir Ubergeben Geschirr, Besteck und Glaser maschinengesplilt,
jedoch nicht von Hand poliert. Alle Ubrigen Mietgegenstéande
sind sauber. Der Kunde ist gehalten, die Mietgegensténde ein-
schlieBlich Transportbehalter in sauberem Zustand auf seine
Gefahr und Kosten an uns zurlick zu geben. Soweit der Kunde
die Mietgegenstande in unsauberem Zustand zurlickgibt, wird
die erforderliche Sauberung nach Aufwand berechnet.

Far Einen Umsatzausfall durch defekte, an Geraten die wahrend
der Mietdauer auftreten kénnen wir keine Haftung Gbernehmen.

Ware und Gerate wurden von uns vor der Ausgabe sorgfaltig
Uberprift. Trotzdem kann es zu Fehlern oder zu Funktionssto-
rungen kommen. Uberpriifen Sie die Ware bei der Ubergabe
UNMITTELBAR auf Richtigkeit. Eventuelle Mangel oder Fehl-
mengen missen uns sofort bei der Feststellung gemeldet wer-
den.

Ladungssicherung:
Bei Abholung ist der Mieter/ Abholer fir die Ladungssicherung
verantwortlich.

Reinigungskosten:

Bei ungereinigter Riickgabe berechnen wir fiir Besteckteile und
Glaser pro Teil 0,15 €, fur Porzellan und Glasgeschirr pro Teil
0,20 €. Die Reinigung der Gerate und sonstiger Mietgenstande
wird nach Aufwand berechnet.

Vom Kunden gereinigte Riickgabe:

Bei gereinigter Riickgabe von Porzellan, Bestecke u. Glaser
berechnen wir folgende Pauschalen fiir die Hygienespiilung mit
Osmose Wasser und das EinschweiBen in Spezialverpackung:
10,00 € bis zu einem Auftragswert bis 100,00 €

20,00 € bis zu einem Auftragswert bis 200,00 €

Ab 200,00 € Auftragswert berechnen wir pro Mietartikel 0,05 €
fur die Hygienespllung.

Lieferservice u. Abholung:

Ein Liefer- und Abholservice ist gegen Aufpreis méglich. Bemes-
sungsgrundlage der Transportkosten ist das Gewicht, Volumen
und die Entfernung. Unsere Transportkosten beinhalten die An-
lieferung und Abholung bis hinter die erste verschlieBbare Tur
(ebenerdig). Bei Anlieferung und Abholung des Mietguts sollte
der Mieter oder eine bevollméchtigte Person anwesend sein.
Auf- und Abbau sowie Vertragen und Einsammeln des Mietguts
sind im Mietpreis nicht enthalten und werden nach Aufwand be-
rechnet.
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10.2)

10.3)

10.4)

10.5)

11.)

Schadenersatzpflicht des Kunden:

Gibt der Mieter die Mietsache nicht oder beschadigt zurilick, so
ist er zum Schadenersatz verpflichtet. Fehlende oder bescha-
digte Gegenstdnde werden zum Ladenpreis, bzw. Reparatur-
preis berechnet. Besteht die Lieferung aus einer Vielzahl von
Einzelteilen und ist die vollstandige Kontrolle zum Zeitpunkt der
Rucknahme nicht méglich, so akzeptiert der Mieter die endguilti-
ge Z&hlung und Schadensfeststellung vom Vermieter.

Versicherung:

Die Artikel sind wahrend dem Transport und der Mietzeit nicht
versichert. Der Mieter haftet fur Verlust und Schaden jeglicher
Art, die aufgrund unsachgemaBer Handhabung entstehen. Ein-
griffe und Verdnderungen an den Artikel durfen nicht vorgenom-
men werden.

Zahlungsbedingungen:

Der Gesamtrechnungsbetrag ist bei Ubernahme des Mietguts
fallig. Zahlungsmoglichkeiten sind Bargeld oder EC-Karten-
Lastschriftverfahren. Bei Neukunden sind wir berechtigt eine
Depotgebihr zu erheben, die bei ordnungsgemaBer Riickgabe
vergutet wird.

Abbildungen von Fotos in digital und Print
Abbildungen und Fotos kénnen von der Wirklichkeit abweichen.

Annullierung:

Fir von Mietern stornierte Auftrdge berechnen wir bis 14 Tage
vor Liefertermin keine GebUlhren, bis 3 Tage vor Liefertermin 50
% des Mietzinses. Stornierungen am Tag des Liefertermins wer-
den zu 75 % des Mietzinses berechnet.

Allgemeines:

Der Kunde ist damit einverstanden, dass wir personenbezogene
Daten im Rahmen seiner Geschéftsbeziehung speichern. Er ist
ferner damit einverstanden und hat davon Kenntnis, dass wir
rechtlich relevante Erklarungen digitalisieren und nicht in her-
kémmlicher Urkundenform aufbewahren.

Die Speicherung personenbezogener Daten erfolgt unter Be-
achtung der geltenden Datenschutzbestimmungen.

Die fir Kaufleute geltenden besonderen Vorschriften dieser Be-
dingungen gelten auch fir juristische Personen des 6ffentlichen
Rechts und 6ffentlich-rechtlichen Sondervermogens.

Die Unwirksamkeit einzelner Bestimmungen dieser Bedingun-
gen oder des Vertrages berihrt nicht die Gultigkeit der Gbrigen
Bestimmungen.

Veranderungen in der Inhaberschaft, der Gesellschaftsform oder
sonstigen, die wirtschaftlichen Verhaltnisse bertihren den Um-
stdnde sowie Anschriftendnderungen sind uns unverziglich
mitzuteilen.

Erfiillungsort/Gerichtsstand:
Erfillungsort und Gerichtsstand ist 26125 Oldenburg.

Stand: 01.03.2017
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HINSCHE GastroRent GmbH
Steinkamp 5 - 26125 Oldenburg

T: +49.441.9355-251 - F: +49.441.9355-250

info@hinsche-gastrorent.de

H
HINSCHE Gastrowelt GmbH

Planung - Beratung - Einrichtung
Wilhelmshavener Heerstr. 65 - 26125 Oldenburg

T: +49.441.9355-0 - F: +49.441.9355-111
info@hinsche-gastrowelt.de

m
HINSCHE Gastrowelt GmbH
Planung - Beratung - Einrichtung

Schnackenburgallee 21 - 22525 Hamburg
T: +49.40.85302-0 - F: +49.40.85302-111

info@hinsche-gastrowelt.de
H
HINSCHE GastroDesign GmbH

Wilhelmshavener Heerstr. 65 - 26125 Oldenburg
T: +49.441.9355-0 - F: +49.441.9355-111

info@hinsche-gastrowelt.de

H
HINSCHE GastroTechnik GmbH

Ehnkenweg 3 - 26125 Oldenburg
T: +49.441.93573-0 - F: +49.441.9355-50

gastroservice@hinsche-service.de

HINSCHE Gastrowelt

> Alles, was Gastronomie gastronomisch macht
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> Alles, was Gastronomie gastronomisch macht

HINSCHE GastroDesign

> planen > fertigen > einrichten
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HINSCHE GastroTechnik

> Kélte-GroBkiichen-Service GmbH

HINSCHE GastroBau

> planen > fertigen > einrichten

HINSCHE GastroBau GmbH
Theodor-Heuss-Str. 8 - 26209 Hatten-Sandkrug

T: +49.4481.90888-0 - F: +49.4481.9088-48
info@hinsche-gastrobau.de

HI

NSCHE GastroRent’

HINSCHE GastroRent GmbH

Steinkamp 5
26125 Oldenburg

T: +49.441.9355-251 - F: +49.441.9355-250
www.hinsche-gastrorent.de - info@hinsche-gastrorent.de
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Offnungszeiten: Mo. - Fr. 08:00 - 17:00 Uhr



