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Als ein führender 
Anbieter von Tisch- 
bestecken, Küchen-
messern und Ser-
vierartikeln sind 
wir weltweit ein 
starker Partner der 
Gastronomie und 
Hotelle rie. 

mit 85 Jahren  
erfahrung in der 
Besteckherstellung 
verstehen wir das 
Business bis ins 
kleinste Detail. 

Die Breite des Sor-
timents unserer 
Amefa Bestecke 
 ermöglicht es, die 
Anforderungen  
der verschiedenen 
Benutzergruppen 
abzudecken. 

Von der Gastrono-
mie bis hin zur Ge-
meinschaftsver-
pflegung sind diese 
Bestecke zu einem 
optimalen Preis-/ 
Leistungsverhältnis 
vertreten.

Die marke für ge - 
hobene Wünsche.  
Ausgefallene formen 
und Designs be-
deuten Individuali-
tät und ein ele - 
gantes Auftreten.

Diese Bestecke 
richten sich speziell 
an die Top-Anwender 
in der Gastronomie 
und Hotellerie.

1867 gegründet,  
ist Zassenhaus 
heute der Inbegriff 
für hochwertige 
Gewürz- und Kaffee- 
mühlen geworden. 
Im Jahr 2000 er-
fand Zassenhaus 
das erste stufenlos 
einstellbare, paten - 
tierte mahlwerk 
aus deutscher Hoch- 
leistungs- Keramik, 
welches höchste 
Qualitätsansprüche 
erfüllt.

Seit 2009 hat Amefa 
die Generalvertre-
tung im Bereich 
Gastronomie über-
nommen.

Unter dem Namen 
„regent Sheffield” 
begann richardson 
Sheffield mit der 
Produktion von Voll- 
heftmessern im 
Jahr 1966. Nach 
und nach wandte 
sich richardson von 
der traditionellen 
Technik der messer- 
manufaktur ab.
 
richardson steht 
heute für die  
Produk tion von 
Küchen messer und 
messerblöcken.

STArKe mArKeN.
starke Produkte.
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amefa gruPPe
Amefa wurde 1931 in Apeldoorn/Niederlande ge- 
gründet. Seitdem hat sich das Unternehmen zu einem 
der führenden Anbieter von Tischbestecken und 
Küchenmessern in europa entwickelt. „Together we 
achieve more – Gemeinsam mehr erreichen“ ist die 
firmenphilosophie der Unter nehmensgruppe. mit 
erfolg. momentan beschäftigt die Amefa-Gruppe 
über 300 mitarbeiter in europa und Asien. ein erst- 
klassiges Netzwerk aus Tochtergesellschaften,  
Handels- und Generalvertretern ermöglicht es Amefa, 
Produkte in mehr als 50 Ländern zu vertreiben.

amefa deutscHland
Amefa Deutschland mit Sitz in der Klingenstadt 
Solingen ist Teil der internationalen Amefa-Gruppe. 
Von hier aus werden auch die Länder Österreich und 
Schweiz betreut. Amefa Deutschland ist ein leistungs-
starker Anbieter von Gastronomiebestecken bei 
Großversorgern wie Krankenhäusern, Großkantinen, 
bis hin zu Sterne-restaurants und Hotels.

eigene Produktentwicklung
In enger Kooperation mit Designagenturen entwickeln 
wir ständig neue, innovative Produkte. Amefa 
Deutschland bietet zahlreiche attraktive Produkte 
über das Besteck hinaus, die das Ambiente auf dem 
gedeckten Tisch ergänzen.

Qualität. service. kundenorientierung.
Die Nähe zu unseren Kunden bestimmt unser Handeln. 
In vier Abteilungen sorgen 40 mitarbeiter für die 
zügige Annahme, Bearbeitung und Abwicklung der 
Bestellungen. ein eigenes Hochregallager mit 1100 
Palettenstellplätzen sichert die Warenverfügbarkeit. 
Die Versandabteilung sorgt für die reibungslose 
Distribution der bestellten Artikel innerhalb von nur 
48 Stunden.

AmefA
global/lokal
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refereNZeN
national / 
international
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VerSILBerTeS
besteck
Versilbertes Besteck ist der Inbegriff von Tischkultur. 
Die silberne erscheinung des materials ist einzigartig 
und passt sowohl zu klassischen wie zeitgenössischen 
modellen.

Amefa hat eine reihe von modellen, die für die Ver-
silberung geeignet sind, welche die strengsten Qualitäts-
anforderungen der Industrie erfüllen. Im modernen 
Versilberungsprozess werden von Amefa immer deutsche 
fabriken für die Auflage elektrolytisch abgeschiedenen 
Silbers auf Chrom-Nickel-Stahl eingesetzt. Dies erfolgt 
im rahmen der europäischen Norm eN ISo 8442-2. 
Das material ist ebenso wichtig wie die endbehandlung. 
Daher wird nur die höchste Qualität von 18/10 Chrom-
Nickel-Stahl eingesetzt.

Amefa kann, wie unten aufgeführt, verschiedene 
Stärken (in mikron) für die Versilberung anbieten.

Versilberung:  B30 B60 B90
Stärke der Auflage: 12* 24* 36*
* mikron
reinheit des Silbers: 999+/1000 %
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KUNDeN- 
SPeZIfISCHe
aufmacHung
Alle modelle können nach Ihren Wünschen signiert werden. Basierend auf 
Ihrem Logo, Text oder Bild können wir Ihnen die entwicklungskosten für 
Stempel usw. aufgeben.

Ü
b

e
r

 A
m

e
fA

9



Ü
b

e
r

 A
m

e
fA

10



VerTrAUeN
verPflicHtet.
In mehr als 50 Ländern arbeiten rund 300 menschen für Amefa. Wir von 
Amefa Deutschland leisten in vier Abteilungen am Standort Solingen unseren 
Beitrag  als kundenorientierte Dienstleister, die sich unserem Qualitäts- und 
Service anspruch  verpflichtet fühlen.

Amefa agiert erfolgreich national wie international, weil sich fähige menschen 
mit Teamgeist für diesen erfolg einsetzen. Jeder einzelne hat in seinem 
Bereich Anteil daran, dass alle Komponenten zusammen ein wirtschaftlich 
funktionierendes Ganzes für den Handel ergeben.

Als mitglied des IVSH Schneidwarenhandel, LGA-geprüftes Unternehmen und 
bewährter Partner des Handels sichern wir eine unabhängig geprüfte und 
zertifizierte Produktqualität zu und bieten hohe Lieferzuverlässigkeit mit 
schneller ersatz- und Nach be stückungs garantie.

bsci
Amefa setzt sich für verant-
wortungsvolles Handeln auf 
sozialer ebene ein: Wir 
unterstützen durch unsere 
mitgliedschaft bei der 
Non-Profit-organisation BSCI 
die Verbesserung von Sozial-
standards in den weltweiten 
Lieferketten des einzelhandels.

lga-gePrÜft
Die experten vom unabhän-
gigen Prüfinstitut TÜV rhein-
land LGA prüfen und zerti-
fizieren regelmäßig unsere 
Produkte auf die konstante 
Qualität von Produkteigen-
schaften wie Sicherheit, 
Gebrauchseigenschaften und 
Gebrauchstauglichkeit.

ivsH
Amefa ist mitglied beim 
Industrieverband Schneid- und 
Haushaltwaren. Der IVSH 
vertritt als nationaler Verband 
die Interessen deutscher 
Hersteller und Vertreter von 
Schneid- und Haushaltswaren.
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luxus mit bleibendem eindruck.
In der Amefa Premiere Kollektion paart sich 
Qualität mit exklusiven Designs und funk-
tioneller effizienz. Schlichte, ausladende und 
puristische formen lassen abwechslungs-
reiche Spitzen-Kombinationen zu.
Das Amefa Premiere Portfolio richtet sich 
speziell an die Top-Anwender der Hotellerie 
und Gastronomie, die ihre Gäste mit einem 
stimmigen und hoch wertigen Arrangement 
verwöhnen möchten.

Qualität. funktion. erfaHrung.
mit der Amefa Kollektion werden die Bedürf-
nisse der verschiedensten Benutzergruppen 
abgedeckt. So finden sich anspruchsvolle 
Designs  kombiniert mit professioneller funk- 
tionalität. Durch die langjährige erfahrung  
in der Gastronomie, der Gemeinschaftsver-
pflegung und der Hotellerie ist die marke 
Amefa Ihr kompetenter und verbindlicher 
Partner in allen Bereichen.

bestecke
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elizabetH
0120

stärke: 
3,0 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Hohlheft 300 244 5011521

menügabel 320 209 5011514

menülöffel 325 207 5011507

Dessertmesser Hohlheft 330 213 5011644

Dessertgabel 340 187 5011583

Dessertlöffel 345 184 5011651

obstmesser Hohlheft 355 176 5011620

Kaffeelöffel 375 135 5011590

mokkalöffel 380 120 5011538

Kuchengabel 390 160 5066156

Limolöffel 400 175 5007487

fischmesser 410 193 5011712

fischgabel 415 186 5011729
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regency
1012

stärke: 
3,2 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Hohlheft 300 249 5063858

Steakmesser Vollheft 315 240 5069294

menügabel 320 208 5031963

menülöffel 325 203 5031956

Dessertmesser Hohlheft 330 211 5063896

Dessertmesser Vollheft 335 210 5051107

Dessertgabel 340 183 5063889

Dessertlöffel 345 179 5051114

obstmesser Vollheft 360 151 5096641

Kaffeelöffel 375 131 5031970

mokkalöffel 380 112 5051138

Kuchengabel 390 139 5031987

fischmesser 410 209 5063865

fischgabel 415 183 5051145
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metroPole
1170

stärke: 
4,0 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 225 5058526

Steakmesser Vollheft 315 225 5059134

menügabel 320 207 5058557

menülöffel 325 207 5058533

Dessertmesser Vollheft 335 205 5059158

Dessertgabel 340 190 5059325

Dessertlöffel 345 190 5059219

obstmesser Vollheft 360 170 5059196

Kaffeelöffel 375 138 5058540

mokkalöffel 380 114 5059264

Kuchengabel 390 145 5059332

Limolöffel 400 180 5060680

fischmesser 410 205 5059271

fischgabel 415 197 5059288
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cambridge
1845

stärke: 
3,2 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Hohlheft 300 229 5068327

menümesser Vollheft 305 229 5068334

Steakmesser Vollheft 315 221 5068341

menügabel 320 202 5068495

menülöffel 325 206 5068389

Dessertmesser Hohlheft 330 209 5068358

Dessertmesser Vollheft 335 209 5068365

Dessertgabel 340 182 5068501

Dessertlöffel 345 184 5068396

Kaffeelöffel 375 140 5068402

mokkalöffel 380 116 5068440

Kuchengabel 390 141 5068518

Limolöffel 400 175 5069386

fischmesser 410 214 5068457

fischgabel 415 198 5068464
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kreuzband
1850

stärke: 
3,2 mm

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Hohlheft 300 230 5357902

menümesser Vollheft 305 230 5357933

Steakmesser Vollheft 315 228 5357964

menügabel 320 207 5357995

menülöffel 325 207 5358022

Dessertmesser Hohlheft 330 205 5358053

Dessertmesser Vollheft 335 205 5358084

Dessertgabel 340 178 5358114

Dessertlöffel 345 178 5358145

obstmesser Vollheft 360 178 5358206

Kaffeelöffel 375 139 5358237

mokkalöffel 380 109 5358268

Kuchengabel 390 139 5358299

Limolöffel 400 178 5358329

fischmesser 410 193 5358350

fischgabel 415 176 5358381
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oxford
1860

stärke: 
3,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Hohlheft 300 227 5064046

menümesser Vollheft 305 228 5013600

Steakmesser Vollheft 315 226 5059646

menügabel 320 203 5013631

menülöffel 325 203 5013648

Dessertmesser Hohlheft 330 211 5064053

Dessertmesser Vollheft 335 211 5064060

Dessertgabel 340 186 5064206

Dessertlöffel 345 187 5064114

obstmesser Vollheft 360 165 5064084

Kaffeelöffel 375 133 5013846

mokkalöffel 380 111 5064152

Kuchengabel 390 157 5064213

Limolöffel 400 221 5064107

fischmesser 410 202 5064169

fischgabel 415 179 5064176
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augsburger faden
5210

stärke: 
3,5 mm

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Hohlheft 300 240 5061090

menümesser Vollheft 305 240 5061106

Steakmesser Vollheft 315 240 5097952

menügabel 320 204 5061274

menülöffel 325 202 5061168

Dessertmesser Hohlheft 330 220 5061113

Dessertmesser Vollheft 335 216 5061120

Dessertgabel 340 185 5061281

Dessertlöffel 345 184 5061175

obstmesser Vollheft 360 186 5061137

Kaffeelöffel 375 140 5061182

mokkalöffel 380 103 5061229

Kuchengabel 390 142 5061298

fischmesser 410 220 5061236

fischgabel 415 179 5061243
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duke
5280

stärke: 
3,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Hohlheft 300 242 5020011

menümesser Vollheft 305 234 5061311

Steakmesser Hohlheft 310 245 5020226

menügabel 320 200 5020479

menülöffel 325 199 5020288

Dessertmesser Hohlheft 330 223 5020219

Dessertmesser Vollheft 335 225 5061328

Dessertgabel 340 186 5020578

Dessertlöffel 345 189 5077060

obstmesser Vollheft 360 17,3 5020233

Kaffeelöffel 375 137 5020318

mokkalöffel 380 123 5020424

Kuchengabel 390 148 5044680

fischmesser 410 197 5020455

fischgabel 415 183 5020462
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Jewel
8010

stärke: 
3,0 mm

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 236 5370444

menügabel 320 207 5370475

menülöffel 325 204 5370505

Dessertmesser Vollheft 335 210 5371236

Dessertgabel 340 190 5371267

Dessertlöffel 345 189 5371298

Kaffeelöffel 375 150 5370536

mokkalöffel 380 117 5373599

Kuchengabel 390 150 5373629

Butterstreicher 470 175 5420040
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cube
8020

stärke: 
4,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 235 5376620

menügabel 320 211 5376651

menülöffel 325 210 5376682

Dessertmesser Vollheft 335 204 5376712

Dessertgabel 340 187 5376743

Dessertlöffel 345 186 5376774

obstmesser Vollheft 360 173 5376804

Kaffeelöffel 375 142 5376835

mokkalöffel 380 112 5376866

Kuchengabel 390 154 5376897

Limolöffel 400 194 5376927

fischmesser 410 207 5376958

fischgabel 415 182 5376989
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tokyo
8060

stärke: 
4,0 mm

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Hohlheft 300 235 5272199

menügabel 320 206 5272144

menülöffel 325 205 5272236

Dessertmesser Hohlheft 330 207 5272267

Dessertgabel 340 182 5272328

Dessertlöffel 345 180 5272359

obstmesser Vollheft 360 173 5272687

Kaffeelöffel 375 137 5272113

mokkalöffel 380 115 5272380

Kuchengabel 390 143 5272410

fischmesser 410 205 5272748

fischgabel 415 180 5272717
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newton
8090

stärke: 
8,0 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

ausfÜHrung:
geschmiedet

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 241 5116288

menügabel 320 208 5116295

menülöffel 325 208 5116301

Dessertmesser Vollheft 335 209 5119098

Dessertgabel 340 184 5119104

Dessertlöffel 345 184 5119111

obstmesser Vollheft 360 185 5119135

Kaffeelöffel 375 138 5116318

mokkalöffel 380 115 5119142

Kuchengabel 390 145 5119159

fischmesser 410 205 5119166

fischgabel 415 197 5119173
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comos
9060

stärke: 
3,5 mm

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
sandgestrahlt

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 223 5056522

menügabel 320 203 5056621

menülöffel 325 203 5056560

Dessertmesser Vollheft 335 206 5056546

Dessertgabel 340 190 5056638

Dessertlöffel 345 190 5056577

obstmesser Vollheft 360 178 5058717

Kaffeelöffel 375 134 5056584

mokkalöffel 380 115 5056591

Kuchengabel 390 140 5058724

fischmesser 410 211 5056607

fischgabel 415 202 5056614
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aurora
9065

stärke: 
3,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 223 5058281

Steakmesser Vollheft 315 222 5107583

menügabel 320 204 5058410

menülöffel 325 204 5058311

Dessertmesser Vollheft 335 205 5062448

Dessertgabel 340 190 5062462

Dessertlöffel 345 190 5062455

obstmesser Vollheft 360 177 5058298

Kaffeelöffel 375 134 5058328

mokkalöffel 380 115 5058366

Kuchengabel 390 145 5058427

fischmesser 410 209 5058373

fischgabel 415 202 5058380
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tendence
9090

stärke: 
4,0 mm

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 232 5057598

Steakmesser Vollheft 315 230 5062769

menügabel 320 203 5057628

menülöffel 325 200 5057604

Dessertmesser Vollheft 335 199 5062776

Dessertgabel 340 184 5062820

Dessertlöffel 345 184 5062806

obstmesser Vollheft 360 183 5059684

Kaffeelöffel 375 142 5057611

mokkalöffel 380 110 5059738

Kuchengabel 390 149 5059783

fischmesser 410 207 5059745

fischgabel 415 191 5059752
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colorado
1026

stärke: 
6,0 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

ausfÜHrung: 
geschmiedet

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 240 5116929

Steakmesser Vollheft 315 250 5117070

menügabel 320 216 5116936

menülöffel 325 220 5116943

Dessertmesser Vollheft 335 213 5116950

Dessertgabel 340 200 5116967

Dessertlöffel 345 200 5116974

obstmesser Vollheft 360 180 5117056

Kaffeelöffel 375 138 5116981

mokkalöffel 380 110 5117025

Kuchengabel 390 148 5117063

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

B
e

st
e

c
k

e
 A

m
e

fA

30



amazon
1030

stärke: 
6,5 mm 

material: 
INoX 18/0

oberfläcHe: 
hochglänzend

ausfÜHrung: 
geschmiedet

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 225 5110446

menügabel 320 207 5110453

menülöffel 325 210 5110460

Kaffeelöffel 375 140 5110484

mokkalöffel 380 112 5233152

Kuchengabel 390 145 5118640

fischmesser 410 217 5146711

fischgabel 415 205 5324492
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lido
1110

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 230 5073857

menügabel 320 192 5073925

menülöffel 325 197 5073871

Dessertmesser Vollheft 335 212 5073864

Dessertgabel 340 170 5073932

Dessertlöffel 345 171 5073888

Kaffeelöffel 375 129 5073895

Kuchengabel 390 151 5073949

fischmesser 410 199 5073918

fischgabel 415 192 5097501
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cuba
1120

stärke: 
6,0 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

ausfÜHrung: 
geschmiedet

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 240 5116929

Steakmesser Vollheft 315 250 5117070

menügabel 320 216 5116936

menülöffel 325 220 5116943

Dessertmesser Vollheft 335 213 5116950

Dessertgabel 340 200 5116967

Dessertlöffel 345 200 5116974

obstmesser Vollheft 360 180 5117056

Kaffeelöffel 375 138 5116981

mokkalöffel 380 110 5117025

Kuchengabel 390 148 5117063

fischmesser 410 200 5116998

fischgabel 415 190 5117001
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atlantic
1824

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 208 5042952

Brötchenmesser 311 225 5099208

Pizzamesser 312 227 5099093

Steakmesser Vollheft 315 219 5022046

menügabel 320 193 5042945

menülöffel 325 189 5042938

Dessertmesser Vollheft 335 196 5050902

Dessertgabel 340 179 5002604

Dessertlöffel 345 178 5020844

obstmesser Vollheft 360 177 5059318

Kleine Dessertgabel 365 156 5020837

Kleiner Dessertlöffel 370 155 5020820

Kaffeelöffel 375 139 5042969

mokkalöffel 380 109 5024651

Kuchengabel 390 149 5042976

Limolöffel 400 177 5010715

Longdrinklöffel 403 220 5211075

fischmesser 410 196 5020806

fischgabel 415 186 5020813

Suppenschöpfer 425 282 5022053

Saucenlöffel 430 177 5074786

Salatgabel 448 239 5099437

Salatlöffel 453 239 5099444

Tortenheber 455 232 5074779

eislöffel 464 134 5101192

Aufschnittgabel 476 195 5099451

Amuselöffel 560 125 5060147

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

B
e

st
e

c
k

e
 A

m
e

fA

34



atos
1825

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 208 5111009

menügabel 320 193 5111016

menülöffel 325 189 5111023

Kaffeelöffel 375 139 5111030

Kuchengabel 390 149 5111047

  

  

  

  

  

B
e

st
e

c
k

e
 A

m
e

fA

35



nePtune
1834

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/0

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 208 5114963

menügabel 320 193 5114970

menülöffel 325 189 5115823

Kaffeelöffel 375 139 5114987

Kuchengabel 390 149 5114994
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dante
1835

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/0

oberfläcHe: 
satiniert

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 215 5081890

menügabel 320 197 5081906

menülöffel 325 195 5081913

Kaffeelöffel 375 127 5081968

mokkalöffel 380 110 5081951

Kuchengabel 390 135 5081975

fischmesser 410 215 5081982
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rebecca
1855

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 214 5042884

menügabel 320 192 5042860

menülöffel 325 197 5042853

Kaffeelöffel 375 139 5042877

Kuchengabel 390 137 5043096
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allure
1912

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 240 5377313

menügabel 320 206 5377344

menülöffel 325 208 5377375

Dessertmesser Vollheft 335 216 5377436

Dessertgabel 340 185 5377467

Dessertlöffel 345 187 5377498

obstmesser Vollheft 360 170 5377610

Kaffeelöffel 375 142 5377405

mokkalöffel 380 120 5377528

Kuchengabel 390 143 5377559

fischmesser 410 206 5377580
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moderno
1923

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 225 5107897

menügabel 320 200 5107910

menülöffel 325 200 5107927

Dessertmesser Vollheft 335 212 5107934

Dessertgabel 340 190 5107941

Dessertlöffel 345 189 5107958

obstmesser Vollheft 360 165 5109112

Kaffeelöffel 375 133 5107972

mokkalöffel 380 107 5107989

Kuchengabel 390 155 5107996

fischmesser 410 210 5109129

fischgabel 415 181 5109136
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scandinave
2390

stärke: 
1,8 mm 

material: 
INoX 18/0

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

Dessertmesser Vollheft 335 205 5098706

Dessertgabel 340 188 5016113

Dessertlöffel 345 189 5016120

Kaffeelöffel 375 134 5016090

mokkalöffel 380 115 5109822

Kuchengabel 390 140 5030232
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Hotel
2450

stärke: 
1,8 mm 

material: 
INoX 18/0

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 214 5066415

menügabel 320 197 5066484

menülöffel 325 197 5066439

Kaffeelöffel 375 142 5066446

Kuchengabel 390 146 5066491
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select
3000

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

Dessertmesser Vollheft 335 195 5038054

Dessertgabel 340 180 5038078

Dessertlöffel 345 180 5038061
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select
3001

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

Dessertmesser gebogen 481 140 5038030

Dessertgabel rechts 485 185 5055440

Dessertgabel links 486 185 5038085

Dessertlöffel rechts 490 185 5038092

Dessertlöffel links 491 185 5038023

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend
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integrale
3010

stärke: 
2,0 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

messer 305 165 5398653

Gabel 320 144 5398684

Löffel 325 148 5398714

Integrale ist ein Besteck, das speziell für menschen 
mit Bewegungseinschränkungen der Handmotorik 
entwickelt wurde. Das Besteck steht für ästhetisch 
hochwertiges Design mit integrierter funktionalität.

das design
In aufwändigen Studien unter Berücksichtigung 
der vielfältig sten Aspekte in der Geriatrie hat die 
Designerin Isabel Heubl das Besteck Integrale 
entwickelt.

die ästHetik
Die elegante, optische Anmutung von Integrale ist 
an klassi schen Bestecken angelehnt und vermittelt 
 hierdurch Normalität und keinen ausgrenzenden 
Sonderstatus.

die Qualität
Das verwendete material 18/10 edelstahl erlaubt 
eine klassische optik und führt zu der edlen 
Haptik. Gleichzeitig ist das Besteck spülmaschinen-
geeignet und langlebig.
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luxxor
4020

stärke: 
2,2 mm 

material: 
INoX 18/0

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 209 5029373

menügabel 320 195 5029403

menülöffel 325 195 5029380

Kaffeelöffel 375 146 5029304

Kuchengabel 390 149 5079057

Limolöffel 400 185 5085089
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elegance
7204

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 227 5019169

Steakmesser Vollheft 315 236 5077091

menügabel 320 192 5006947

menülöffel 325 196 5006930

Dessertmesser Vollheft 335 203 5006954

Dessertgabel 340 171 5006961

Dessertlöffel 345 174 5006978

obstmesser Vollheft 360 172 5010319

Kaffeelöffel 375 141 5009122

mokkalöffel 380 120 5010333

Kuchengabel 390 146 5010371

Limolöffel 400 183 5011910

fischmesser 410 217 5010340

fischgabel 415 194 5010418
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Heron
7586

stärke: 
2,0 mm 

material: 
INoX 18/0

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 214 5226352

menügabel 320 200 5226383

menülöffel 325 200 5226413

Kaffeelöffel 375 145 5226475

Kuchengabel 390 150 5226536
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Palmon
8410

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 218 5032045

menügabel 320 194 5032069

menülöffel 325 194 5032052

Dessertmesser Vollheft 335 201 5050896

Dessertgabel 340 177 5061892

Dessertlöffel 345 177 5058489

Kaffeelöffel 375 133 5032076

mokkalöffel 380 112 5044666

Kuchengabel 390 151 5042921

fischmesser 410 211 5061854

fischgabel 415 192 5061861
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cHoPin
8420

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 219 5032083

Steakmesser Vollheft 315 231 5061915

menügabel 320 191 5032106

menülöffel 325 191 5032090

Dessertmesser Vollheft 335 200 5061922

Dessertgabel 340 174 5062042

Dessertlöffel 345 172 5061953

Kaffeelöffel 375 131 5032113

mokkalöffel 380 111 5061991

Kuchengabel 390 153 5032229
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Haydn
8430

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Vollheft 305 231 5064220

menügabel 320 204 5049579

menülöffel 325 204 5049487

Dessertmesser Vollheft 335 209 5066187

Dessertgabel 340 183 5049586

Dessertlöffel 345 183 5049494

obstmesser Vollheft 360 182 5062059

Kaffeelöffel 375 133 5049500

mokkalöffel 380 114 5049555

Kuchengabel 390 156 5049593

Limolöffel 400 196 5062073

fischmesser 410 220 5049562

fischgabel 415 201 5002987
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baguette
8440

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

menümesser Hohlheft 300 250 5209645

menümesser Vollheft 305 242 5109006

menügabel 320 207 5049753

menülöffel 325 209 5049647

Dessertmesser Hohlheft 330 228 5209737

Dessertmesser Vollheft 335 213 5109013

Dessertgabel 340 183 5049760

Dessertlöffel 345 179 5049654

obstmesser Hohlheft 355 192 5210061

Kaffeelöffel 375 138 5049661

mokkalöffel 380 123 5049708

Kuchengabel 390 138 5049777

Limolöffel 400 188 5007852

fischmesser 410 202 5049715

fischgabel 415 184 5049722
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bear
0026

stärke: 
2,0 mm 

material: 
INoX 18/0

oberfläcHe: 
satiniert

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

Kindermesser 540 170 5060215

Kindergabel 545 140 5055501

Kinderlöffel 550 140 5050988
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teddy bear
4310

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

Kindermesser 540 183 5065005

Kindergabel 545 163 5065029

Kinderlöffel 550 168 5065012

Kinderteelöffel 551 131 5065036

Kinderbesteck 4-tlg. im etui A40 5311683
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Heidi
4320

stärke: 
2,7 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
402761

Kindermesser 540 188 5225402

Kindergabel 545 170 5225457

Kinderlöffel 550 170 5225501

Kinderteelöffel 551 140 5225518

  

  

  

  

B
e

st
e

c
k

e
 A

m
e

fA

55



bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
402761

Kindermesser 540 188 5235401

Kindergabel 545 170 5235456

Kinderlöffel 550 170 5235500

Kinderteelöffel 551 140 5235517

bob der baumeister
4321

stärke: 
2,7 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend
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kÜcHen- & 
steakmesser

Seit 170 Jahren gilt richardson Sheffield als 
führender  Hersteller von messern auf dem 
britischen markt, bekannt für Innovation, 
Qualität und fachkompetenz.
für Chefköche muss vor allem die Qualität 
ihrer messer außer frage stehen. In der 
Hektik der Profi-Küche sind Zuverlässigkeit, 
Präzision und Leistungsfähigkeit die hohen 
Standards, die erwartet werden.
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Auch das Qualitätsprodukt „Steak“ stellt 
verschiedene Anforderungen an formen 
und Güte unseres Bestecks. Wir widmen 
diesem Thema eine eigene rubrik.
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v sabatier
r070

material:
50Cr15moV

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

Palette 104 201 4714391

Kochmesser 16 cm 114 160 4700943

Allzweckmesser 116 112 4700912

Schälmesser 117 88 4700905

Kochmesser 26,2 cm 119 262 4714377

Gemüsemesser 120 89 4700998

Hackbeil 130 151 4701025

Kochmesser 21,1 cm 132 211 4700936

filetiermesser 141 212 4714384

Brotmesser 191 232 4700950

Ausbeinmesser 192 143 4701018

Wetzstahl 195 230 4701032

Tranchiermesser 196 206 4700929

Tranchiergabel 197 166 4701001
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royal steak
2520

material: 
Klinge 13/0,  
Griff Pakkaholz

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

Steakmesser mit Wellenschliff 113 225 5331506

Steakmesser ohne Wellenschliff 122 225 5251040
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zöPPken
4900

stärke: 
0,6 mm 

material: 
Bandstahl 

oberfläcHe: 
hitzebeständiges PP

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
402761

Schälmesser 117 155 5491173  
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Pizza
7000

stärke: 
2,0 mm 

material: 
INoX 18/0

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

Steakmesser 315 210 5029786

Steakgabel 340 200 5029809

Steaklöffel 345 196 5029793
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cHuletero
7038

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

Steakmesser 315 225 5057536

Steakgabel 371 202 5057543

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
hochglänzend
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PorterHouse
7050

stärke: 
2,0 mm 

material: 
3Cr14 ABS

oberfläcHe: 
Kunststoff in 
Holzoptik

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
402761

Steakmesser 315 230 5743159

Steakgabel 371 210 5743715

neuHeit
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Prime-rib
7055

stärke: 
2,0 mm 

material: 
3Cr14

oberfläcHe: 
gebürstet

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
402761

Steakmesser 315 240 5753158

neuHeit
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tenderloin
7060

stärke: 
2,0 mm 

material: 
X50CrmoV15 ABS

oberfläcHe: 
geschmiedet

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
402761

Steakmesser 315 247 5683158

neuHeit
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buffet &  
servierartikel
für Gourmets ist der passende rahmen 
genauso wichtig wie der aromatische 
Gaumengenuss selbst. Längst stehen des- 
halb auch ausgewählte Tisch- und Buffet- 
utensilien für den guten Geschmack eines 
Hauses. mit den Serien „Buffet“ und 
„Ambience“ verleiht Amefa den Tafeln und 
Buffets in Hotels und restaurants die 
richtige Würze und rundet das Amefa 
Sortiment ab.
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buffet tHermo
1317

stärke: 
3,5 mm

material: 
INoX 18/10 und hitze beständiges PP

oberfläcHe: 
hochglänzend

bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

Vorleger  
Kunststoffgriff, schwarz

240 310 5230694

Wender/Heber  
Kunststoffgriff, schwarz

243 310 5230724

Chafing-Löffel geschlossen 
Kunststoffgriff, schwarz

244 310 5230847

Chafing-Löffel geschlitzt  
Kunststoffgriff, schwarz

245 310 5230755

Bratengabel  
Kunststoffgriff, schwarz

246 310 5230786
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buffet
1319

stärke: 
3,5 mm 

material: 
INoX 18/10

oberfläcHe: 
satiniert

 bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

Vorleger 240 310 5018285

Portionsvorleger 241 260 5018292

Dressinglöffel 242 338 5018377

Wender/Heber 243 310 5018315

Chafing-Löffel geschlossen 244 310 5020004

Chafing-Löffel geschlitzt 245 310 5018490

Bratengabel 246 310 5018308

Aufschnittgabel 247 180 5018360

Salatlöffel, groß 248 290 5018346

Salatgabel, groß 249 290 5018353

Servierlöffel 250 250 5018384

Salatlöffel, klein 251 237 5018322

Salatgabel, klein 252 235 5018339

Servierzange 253 290 5044697

Saucenlöffel 254 207 5006411

Tortenheber 255 260 5006466

Universalzange 256 310 5050605

Spaghettilöffel 257 308 5060161

Servierzange, klein 258 200 5073550

Tranchiergabel 259 290 5072393

Gourmetnipper 260 140 5072409
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buffet
1319

Vorleger,
100 ml

Aufschnittgabel

Saucenlöffel, 
35 ml

Portionsvorleger, 
50 ml

Salatlöffel, 
groß, 25 ml

Tortenheber

Dressinglöffel, 
35 ml

Salatgabel, 
groß

Universalzange

Wender/ Heber

Servierlöffel,
25 ml

Spaghettilöffel

Chafing-Löffel, 
geschlossen, 50 ml

Salatlöffel,  
klein

Servierzange,  
klein

Gourmetnipper

Chafing-Löffel, 
geschlitzt

Salatgabel,  
klein

Bratengabel

Servierzange

Tranchiergabel
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buffet / Praxos
1319 8710

stärke: 
2,5 mm 

material: 
INoX 13/0

oberfläcHe: 
satiniert

 bezeicHnung code länge 
mm

barcode 
871115

Käsemesser 135 300 5124696

Brotmesser 191 330 5124689

Käsemesser (Weichkäse) 135 234 5363088

Käsemesser (Weichkäsestreicher) 136 220 5363118

Käsemesser (Hartkäse) 137 240 5363149

Käsemesser (Beil) 138 185 5363170
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Pfeffer-/ 
salzmenagen

H500

material: 
menage: 18/8 edelstahl, 
mühlen: Acryl/Buche

oberfläcHen: 
diverse

bezeicHnung grösse
mÜHle

cm

HöHe
menage

cm

code barcode 
871115

Pfeffer-/Salzmenage Bonn 14 18 W76 5336396

Pfeffer-/Salzmenage Augsburg 
schwarz

14 18 W74 5336372

Pfeffer-/Salzmenage Berlin natur 12 18 W70 5336273

Pfeffer-/Salzmenage Berlin gebeizt 12 18 W72 5336310

Pfeffer-/Salzmenage Berlin schwarz 12 18 W73 5336334
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bezeicHnung HöHe 
cm

code barcode 
871115

Snack-/Zuckermenage 13,2 917 5336259

essig-/Ölmenage 23 W71 5336297

snack-/ 
zuckermenage 
essig-/ölmenage

H500

material: 
18/8 edelstahl,  
Porzellan oder Glas/Silikon

oberfläcHe: 
hochglänzend
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1867 gegründet, ist Zassenhaus heute der 
Inbegriff für hochwertige Gewürz- und 
Kaffeemühlen geworden. Im Jahr 2000 
erfand Zassenhaus das erste stufenlos 
einstellbare, patentierte mahlwerk aus 
deutscher Hochleistungs-Keramik, welches 
höchste Qualitätsansprüche erfüllt.

Wer Zassenhaus kennt, weiß, dass Leiden - 
schaft und handwerkliches Geschick sich 
in den Produkten widerspiegeln. Kenner 
schätzen die Schönheit und robustheit der 
Zassenhaus Produkte, Köche die Präzi-
sion und das Aroma, welches Gewürze und 
Kaffee entfalten, wenn sie damit zube-
reitet wurden. Und Ästheten lieben die zeit- 
lose eleganz der Kollektionen. Kurz: Die 
marke Zassenhaus bürgt für handwerklich 
perfekte Küchengeräte.

eine mühle ist nur so gut wie ihr mahlwerk, 
denn das alleine entscheidet darüber, wie 
aromatisch die Gewürze gemahlen werden.
Das original Zassenhaus-mahlwerk aus 
deutscher Hochleistungs-Keramik bietet 
dank des patentierten mahlwerkaufbaus 
viele Vorteile für Pfefferkörner, meersalz, 
Gewürze und getrocknete Kräuter.

•�����Es�ist�härter�als�Stahl�und�absolut�ver- 
schleiß- und korrosionsfrei.

•��Es�ist�6-fach�einstellbar,�von�pulverfein�
bis grob gemörsert.

•��Der�Mahlgrad�bleibt�auch�beim�Nachfüllen�
exakt erhalten und ist jederzeit auf der 
Skala ablesbar.

Zassenhaus gewährt 25 Jahre Garantie 
auf das Präzisionsmahlwerk.
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berlin

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Berlin" natur 12 5,3 Z020007

Sm "Berlin" natur 12 5,3 Z020014

Pm "Berlin" natur 18 5,5 Z020021

Sm "Berlin" natur 18 5,5 Z020038

Pm "Berlin" natur 24 6,0 Z020045

Sm "Berlin" natur 24 6,0 Z020052

Pm "Berlin" natur 30 6,0 Z020069

Sm "Berlin" natur 30 6,0 Z020076

material: 
Buche 

oberfläcHe: 
Natur
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bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Berlin" dunkel gebeizt 12 5,3 Z020106

Sm "Berlin" dunkel gebeizt 12 5,3 Z020113

Pm "Berlin" dunkel gebeizt 18 5,5 Z020120

Sm "Berlin" dunkel gebeizt 18 5,5 Z020137

Pm "Berlin" dunkel gebeizt 24 6,0 Z020144

Sm "Berlin" dunkel gebeizt 24 6,0 Z020151

Pm "Berlin" dunkel gebeizt 30 6,0 Z020168

Sm "Berlin" dunkel gebeizt 30 6,0 Z020175

berlin

material: 
Buche 

oberfläcHe: 
Dunkel gebeizt
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berlin

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Berlin" schwarz glänzend 12 5,3 Z020205

Sm "Berlin" schwarz glänzend 12 5,3 Z020212

Pm "Berlin" schwarz glänzend 18 5,5 Z020229

Sm "Berlin" schwarz glänzend 18 5,5 Z020236

Pm "Berlin" schwarz glänzend 24 6,0 Z020243

Sm "Berlin" schwarz glänzend 24 6,0 Z020250

Pm "Berlin" schwarz glänzend 30 6,0 Z020267

Sm "Berlin" schwarz glänzend 30 6,0 Z020274

material: 
Buche 

oberfläcHe: 
Schwarz glänzend
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bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Berlin" weiß glänzend 12 5,3 Z020397

Sm "Berlin" weiß glänzend 12 5,3 Z020403

Pm "Berlin" weiß glänzend 18 5,5 Z020410

Sm "Berlin" weiß glänzend 18 5,5 Z020427

Pm "Berlin" weiß glänzend 24 6,0 Z020434

Sm "Berlin" weiß glänzend 24 6,0 Z020441

Pm "Berlin" weiß glänzend 30 6,0 Z020458

Sm "Berlin" weiß glänzend 30 6,0 Z020465

berlin

material: 
Buche 

oberfläcHe: 
Weiß glänzend
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kiel

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Kiel" vintagegrau 16 4,8 Z025309

Sm "Kiel" vintagegrau 16 4,8 Z025316

material: 
Buche/edelstahl 

oberfläcHe: 
Vintagegrau 

neuHeit
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bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Hamburg" natur 18 5,8 Z020700

Sm "Hamburg" natur 18 5,8 Z020717

Hamburg

material: 
Buche 

oberfläcHe: 
Natur

M
ü

h
le

n

83



Hamburg

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Hamburg" Nussbaum 18 5,8 Z020762

Sm "Hamburg" Nussbaum 18 5,8 Z020779

material: 
Nussbaum 

oberfläcHe:
Nussbaum
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bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Hamburg" schwarz matt 18 5,8 Z020731

Sm "Hamburg" schwarz matt 18 5,8 Z020748

Hamburg

material: 
Buche 

oberfläcHe: 
Schwarz matt
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Hamburg

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Hamburg" weiß 18 5,8 Z021462

Sm "Hamburg" weiß 18 5,8 Z021479

material: 
Buche 

oberfläcHe: 
Weiß matt
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Potsdam

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Potsdam" schwarz matt 20 5,5 Z020540

Pm "Potsdam" schwarz matt 30 6,0 Z020526

Pm "Potsdam" schwarz matt 40 6,5 Z020502

material: 
Buche 

oberfläcHe: 
Schwarz matt
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stuttgart

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Stuttgart" edelstahl 16 4,5 Z030020

Sm "Stuttgart" edelstahl 16 4,5 Z030037

material: 
edelstahl 

oberfläcHe: 
edelstahl
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essen

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "essen" saphirschwarz 18 5,5 Z022865

Sm "essen" saphirschwarz 18 5,5 Z022872

material: 
Buche/edelstahl

oberfläcHe: 
Saphirschwarz
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essen

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "essen" magnoliacremé 18 5,5 Z022926

Sm "essen" magnoliacremé 18 5,5 Z022933

material: 
Buche/edelstahl

oberfläcHe: 
magnoliacremé

neuHeit
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essen

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "essen" graphitgrau 18 5,5 Z022889

Sm "essen" graphitgrau 18 5,5 Z022896

material: 
Buche/edelstahl

oberfläcHe: 
Graphitgrau

neuHeit
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essen

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "essen" rubinrot 18 5,5 Z022902

Sm "essen" rubinrot 18 5,5 Z022919

material: 
Buche/edelstahl 

oberfläcHe: 
rubinrot

neuHeit
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frankfurt

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "frankfurt" natur 14 5,5 Z021080

Sm "frankfurt" natur 14 5,5 Z021097

Pm "frankfurt" natur 18 5,8 Z021103

Sm "frankfurt" natur 18 5,8 Z021110

Pm "frankfurt" natur 24 6,0 Z021318

Sm "frankfurt" natur 24 6,0 Z021325

Pm "frankfurt" natur 30 6,4 Z021127

Sm "frankfurt" natur 30 6,4 Z021134

material: 
Buche

oberfläcHe: 
Natur
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frankfurt

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "frankfurt" Wenge gebeizt 14 5,5 Z022247

Sm "frankfurt" Wenge gebeizt 14 5,5 Z022254

Pm "frankfurt" Wenge gebeizt 18 5,8 Z021158

Sm "frankfurt" Wenge gebeizt 18 5,8 Z021165

Pm "frankfurt" Wenge gebeizt 24 6,0 Z021295

Sm "frankfurt" Wenge gebeizt 24 6,0 Z021301

Pm "frankfurt" Wenge gebeizt 30 6,4 Z021172

Sm "frankfurt" Wenge gebeizt 30 6,4 Z021189

material: 
Wenge

oberfläcHe: 
Gebeizt
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frankfurt

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "frankfurt" olivenholz 14 5,5 Z022407

Sm "frankfurt" olivenholz 14 5,5 Z022414

Pm "frankfurt" olivenholz 18 5,8 Z022223

Sm "frankfurt" olivenholz 18 5,8 Z022230

Pm "frankfurt" olivenholz 24 6,0 Z022421

Sm "frankfurt" olivenholz 24 6,0 Z022438

material: 
olivenholz

oberfläcHe: 
olivenholz
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augsburg

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Augsburg" edelstahl /  
schwarz matt

14 5,5 Z025040

Sm "Augsburg" edelstahl /  
schwarz matt

14 5,5 Z025057

Pm "Augsburg" edelstahl /  
schwarz matt

18 5,5 Z025064

Sm "Augsburg" edelstahl /  
schwarz matt

18 5,5 Z025071

material: 
Buche/edelstahl

oberfläcHe: 
Schwarz matt

M
ü

h
le

n

96



aacHen

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Aachen" Acryl 14 5,0 Z035247

Sm "Aachen" Acryl 14 5,0 Z035254

Pm "Aachen" Acryl 18 5,8 Z035063

Sm "Aachen" Acryl 18 5,8 Z035070

Pm "Aachen" Acryl 24 6,0 Z035162

Sm "Aachen" Acryl 24 6,0 Z035179

material: 
Acryl

oberfläcHe: 
Acryl
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aacHen

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Aachen" edelstahl/Acryl 14 5,0 Z035285

Sm "Aachen" edelstahl/Acryl 14 5,0 Z035292

Pm "Aachen" edelstahl/Acryl 18 5,8 Z035308

Sm "Aachen" edelstahl/Acryl 18 5,8 Z035315

material: 
edelstahl/Acryl

oberfläcHe: 
edelstahl/Acryl
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bonn

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Bonn" Acryl 13 5,6 Z035087

Sm "Bonn" Acryl 13 5,6 Z035094

material: 
Acryl

oberfläcHe: 
Acryl
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neuss

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Pm "Neuss" Acryl 14 5,7 Z035216

Sm "Neuss" Acryl 14 5,7 Z035223

material: 
Acryl

oberfläcHe: 
Acryl
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solingen

bezeicHnung länge 
cm

Ø 
cm

barcode 
4006528

Kombimühle "Solingen" Acryl 
4-eckig

16 4,5 Z035124

Kombimühle "Solingen" Acryl 
6-eckig

16 5,0 Z035155

material: 
Acryl

oberfläcHe: 
Acryl
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2

kontakt
amefa stahlwaren gmbH 
mühlenstr. 25
42699 Solingen
Vertrieb: +49 (0)212 232070 
Service: +49 (0)212 2320736 
Telefax: +49 (0)212 2320740 
e-mail: amefa@amefa.de 
Internet: www.amefa-gastro.de

1   schleswig-Holstein, Hamburg, bremen, 
nieder sachsen 
oliver Skokann 
Handelsvertretung 
Löhnfeld 26 
21423 Winsen/Luhe 
Telefon: +49 (0)4174 6923350 
Telefax: +49 (0)4174 6923351 
mobil: +49 (0)171 4744624 
e-mail: oliver.skokann@amefa.de

2   rheinland (nrw), rheinland-Pfalz 
Ludger Petkens 
Handelsvertretung 
Winternam 145 
47647 Kerken 
Telefon: +49 (0)2831 9772561 
Telefax: +49 (0)2831 9772562 
mobil: +49 (0)170 8195110 
e-mail: ludger.petkens@amefa.de

3   westfalen (nrw), niedersachsen 
Norbert Hense 
Handelsvertretung 
Landwehrstraße 1a 
59590 Geseke 
Telefon: +49 (0)2942 987729 
Telefax: +49 (0)2942 987732 
mobil: +49 (0)172 7589537 
e-mail: norbert.hense@amefa.de

4   berlin, brandenburg, sachsen, sachsen- 
anhalt, thüringen, mecklenburg- 
vorpommern 
Stefan fleischer 
Handelsvertretung 
Wilhelm-Wolff-Straße 10 
09117 Chemnitz 
Telefon: +49 (0)371 2622635 
Telefax: +49 (0)371 2622634 
mobil: +49 (0)171 7744082 
e-mail: stefan.fleischer@amefa.de

5   rheinland-Pfalz, saarland,  
baden-württemberg, schweiz 
Alfred Kiefer 
Handelsvertretung 
Hasseler Weg 15 
66459 Kirkel  
Telefon: +49 (0)6849 181253 
Telefax: +49 (0)6849 8034 
mobil: +49 (0)176 32793265 
e-mail: alfred.kiefer@amefa.de

6   Hessen, rheinland-Pfalz 
rené fröhlich  
Handelsvertretung 
friedrichstr. 30 
61476 Kronberg / Taunus 
Telefon: +49 (0)6173 9666782 
Telefax: +49 (0)3222 1531988 
mobil: +49 (0)170 6305824 
e-mail: rene.froehlich@amefa.de

7   bayern 
Jürgen rußwurm  
Handelsvertretung 
Am Steinberg 9 
95691 Hohenberg a. d. eger 
Telefon: +49 (0)9233 3551 
Telefax: +49 (0)9233 3534 
mobil: +49 (0)171 3760951 
e-mail: juergen.russwurm@amefa.de
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1

5

4

6

3 ausstellungsräume

nrw 
Ludger Petkens
Krefelder Straße 28
47647 Kerken
 
sachsen 
Stefan fleischer
An der reichelbleiche 1
09224 Chemnitz

Hinweis: Besichtigung nur 
nach Terminvereinbarung.
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d
amefa staHlwaren gmbH
mühlenstraße 25 · Postfach 130237
42699 Solingen-ohligs · Germany
Tel.: +49 212 23207-0 · fax: +49 212 23207-40
e-mail: amefa@amefa.de · Website: www.amefa-gastro.de

nl
amefa b.v.
Boogschutterstraat 52 · P.o. Box 72
7300 AB Apeldoorn · The Netherlands
Tel.: +31 55 368 12 00 · fax: +31 55 366 32 25
e-mail: amefa@amefa.com · Website: www.amefa.com

gb
amefa (uk) ltd.
Lion Works · 15 orgreave Drive
Sheffield S13 9Nr · United Kingdom
from international: Tel.: +44 114 254 2530 · fax: +44 114 254 2578
from inside UK: Tel.: 0844 555 3234 · fax: 0844 555 3435
e-mail: sales@amefa.co.uk · Website: www.amefa.co.uk

f
amefa france s.a.
12-14, rue de l’Auvergne · P.o. Box 26
42440 Noirétable · france
Tel.: +33 4 779 774 75 · fax: +33 4 779 774 79
e-mail: amefa@amefa.fr · Website: www.amefa.fr

Pl
amefa Polska sP. z o.o.
Ul. Bokserska 64 
02-690 Warszawa · Poland
Tel.: +48 22 853 64 34/33 · fax: +48 22 853 64 32
e-mail: amefa@amefa.pl · Website: www.amefa.pl

Hk
amefa international ltd.
Unit 2203-4, 22/f · railway Plaza · 39 Chatham road South
Tsimsha Tsui · Hong Kong
Tel.: +852 275 37 664 · fax: +852 275 38 829
e-mail: amefa@amefa.com.hk · Website: www.amefa.com


